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Vybrané vady
masnych vyrobku
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Priciny a dusledky

PFiciny:

+  Spatna surovina

* Nevhodna receptura

+  Oxidace tuku a barviv
*  Nevhodna technologie

Mikrobni zkaza
Nevhodna uprava
Cizi pfedméty

Dusledky:
Rozpad struktury, podliti, zkraceni dila, vyvar
Barevné zmény, zmény chuti
Popraskani vyrobku, nevzhledny povrch
Dutiny, porozita, nepékny nakroj
Omezena udrznost, osliznuti, plisné, pfipachy
Zdravotné zavadna potravina
... fatalni disledky pro konzumenta i vyrobce

Dutiny, cizi Castice

$patna vaznost - PSE

nevhodna receptura

MAP zmrzlého masa

Spatné narazené

cizi Castice (kosti, chrupavky, pojiva)
Kovy, sklo, kameny...

Porozita celosvalovych vyrobku
Spatna evakuace tumbleru
Prisavani vzduchu pfi néstfiku
Zmrazené maso v masirce
Mikrobni déje
Uhlicitany?




Cizi predméty

Sklo, keramika, rtut (teplomeér)
Obkladacky
Cihly a zdivo
Kovy (spony, prsteny, naramky, Srouby)
Kuze a chlupy
Kosti, zuby a chrupavky
Drevo (varecka)
Plasty (,recyklace MV*) D sledky
» Poskozeni zubl konzumenta
« Zranéni traviciho traktu > smrt?
« Odpor
« Ztrata odbératell
Nahrada $kod
Pravni disledky
% zavazna chyba

Vymazani tuku

Nekvalitni tuk, zvySena teplota
> ucpani pora
NemuzZe vysychat
- uvnitf,zivé"
Zakrouzkuje
PomnozZeni laktobacill
Nevytvofi se struktura

Odporny vzhled

Potrhana struktura ~

Sednuti

Nevyrovnana surovina
Lupatlany povrch*
Zapomenuta razitka

Nalepené kousky dila
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Praskani parkd v konzervé

Pficiny:
receptura — hodné kolagenu
Narazeno velkym tlakem
Nevhodné stfevo
Zplsob vyuzeni
SloZeni laku
Tésné plnéni obalu
Rizeni tlaku a teploty

Rozbita struktura parku

Chybna receptura — voda:bilkoviny:tuk
Malo solici smési?

Spatna vaznost — prekutrované?
Nevhodny tepelny zakrok

Iridescence = duhové zbarveni

Fyzikalni jen — lom svétla na mfizce

Neni zkaZeny vyrobek

Neduveéra spotiebitel(l

Souvislost s vaznosti, tepelnym opracovanim
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Chemicka zkaza

chemické zmény:
Pritomnost $kodlivin (kancerogeny koure)
oxidace lipid( (tuku)
oxidace hemovych barviv
odbarveni papriky

Krystaly na povrchu

Tvoreny z Na,HPO,
Susené salamy, syrové Sunky
Chut krystalul je lehce slana a Ize ji snadno rozlisit od NaCl.
Krystalizace nastava tehdy, pokud je pfekrocena rozpustnost ve vodni fazi.
Teplota

— rozpustnost ortofosfatd klesa pfi poklesu teploty

— Pokud teplota stoupa, hydratované krystaly se rozpoustéji v krystalizaéni vodé.
Vysoka okolni vihkost posiluje rozpousténi fosfatl na povrchu vyrobku.
Pokles vlhkosti zvySuje koncentraci fosfat( > krystalizace.
Rust pH - rovnovaha forem fosfatu se posouva ve prospéch formy (HPO,)*

> vice nachylné k tvorbé krystalt.

Kationty — Na* posouvaji rovnovahu Na,HPO, smérem k nedisociované formé

Mikrobni zkaza

mikrobialni zmény:
rist patogent (Salmonella, Listeria, Clostridium, Staph. aureus)
snizeni pH a tvorba kyselin
rozklad bilkovin (hniloba)
tvorba tékavych sloucenin (skatol, indol, sulfan, amoniak, aminy)
tvorba toxint (botulotoxin, mykotoxiny)
porost plisni, osliznuti
zména barvy, konsistence, chuti a viiné
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PriCiny mikrobni zkazy

Nevhodna surovina, intravitalni vlivy (zachazeni se zvitaty)

Silna kontaminace vychozich surovin

Nedodrzeni receptury ¢i technologického postupu
Spatné nastaveny rezim tepelného opracovani, sueni & fermentace

Poruseni chladiciho fetézce

Nevhodné podminky skladovani (t, a,,), kolisani teplot

Rekontaminace pfi manipulaci

Nevhodny obal ¢i $patna balicka

Neodborné zachazeni pfi distribuci, prodeji a zejména u spotiebitele

Plisné

Zzadouci porost na povrchu bily nebo $edobily. Nevhodné porosty modrozelené, zelené nebo Zluté.

Podminky rustu plisni:

« pfiméfené nizka hodnota a,,
pristup kysliku
nepfitomnost fungicidnich sloZzek z koufe
Kondenzace vody — kolisani teplot

Presuseny povrch
Nedosuseny (,Zivy") stfed
« Barevné zmény > zelené

Priciny

+ Nerespektovani kinetiky suseni
+ Mazlavy tuk (jodové &islo)

« Laktobacily - peroxidy
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RuUzoveéni grilovacich klobas

« Mikrobialni pomnozeni

« Mikrobialni redukce hemichromud na dvojmocnou formu
« Zrizoveéni

Reseni ??? Dodrzeni technologie a hygieny.

Zelenani

Oxidace hemovych barviv

> verdoglobin, verdohem, biliverdin, bilirubin aj.
Chemicky — reakce s kyslikem na povrchu, AK
Mikrobialni — peroxid, sulfan

Laktobacily, enterokoky aj.

Zeleny produkt je zdravotné nezavadny, ale ...
... signal poruseni stability — nebezpeéi patogent

Macerace park

Rozklad struktury

Termofilni bakterie

Nedostate¢na sterilace

Vysoka kontaminace

Kyslik v head space

Nedouzena mista




