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Predmluva
Oznaéovani masa, masnych vyrobkiu a masnych polotovaria
Vsechny potraviny uréené k dodani kone¢nému spottebiteli nebo do provozoven stravova-

cich sluZzeb musi byt doprovazeny informacemi o potravinach (€l. 6, nafizeni ¢. 1169/2011).
Poskytovani informaci o potravinach predstavuje zaklad, ktery umozni spottebiteli informo-

vany vybér potravin a nasledné jejich bezpe¢né pouziti s ohledem na hlediska:
¢ zdravotni
* hospodarska
* environmentalni
* socialni
* eticka.

Informovany vybér potravin vychazi z udaju o sloZeni potraviny, o podminkach uchovani
potraviny a jeji trvanlivosti (adrznosti), bezpec¢ného pouziti i vyzZivovych vlastnosti. Dtilezita
je rovnéz informace umoziujici zjistit totoZnost kazdé konkrétni potraviny. Cilem poskyto-
vani informaci o potravinach je také dosazeni volného pohybu legalné vyrabénych a na trh
uvadénych potravin v rameci EU.

Za informace o potraviné odpovida provozovatel potravinaiského podniku (PPP), pod jehoz
jménem nebo obchodnim nazvem je potravina uvadéna na trh (¢l. 8, nafizeni ¢. 1169/2011).
PPP zajisti, aby v podnicich, které fidi, spliiovaly potraviny poZadavky pravnich piedpisti
o poskytovani informaci o potravindch a prislusnych vnitrostatnich predpist tykajicich se
jejich ¢innosti. PPP rovnéz kontroluji plnéni téchto pozadavku.

Tyto vySe uvedené podminky o poskytovani informaci o potravinach se tykaji také masa
a masnych vyrobku. Cilem predklddané publikace je popsat prehlednou formou zasady po-
skytovani informaci spotiebiteliim pfi vybéru masa a masnych vyrobki, jak je vymezuje
evropské i ¢eské potravinové pravo. Publikace je urc¢ena PPP na useku zpracovani masa,
velkoobchodniho i maloobchodniho prodeje potravin, pracovnikiim kontrolnich organu,
studentim stfednich a vysokych Skol, stejné jako i zajemctim z fad spotiebiteltr. Vznik pub-
likace inicioval Cesky svaz zpracovatelti masa.

V Brné 13. biezna 2021
MVDr. Petra Macakova, Ph.D.

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
Veterinarni univerzita Brno
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Pravni predpisy upravujici oznacovani masa

* nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (EU) ¢.1169/2011 o poskytovani informa-
ci o potravindch spotrebiteliim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
€.1924/2006 a (ES) €.1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS, smérni-
ce Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES)
€.608/2004
narizeni Komise (EU) ¢.1337/2013, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Ev-
ropského parlamentu a Rady (EU) ¢.1169/2011, pokud jde o uvadéni zemé ptivodu nebo
mista provenience u ¢erstvého, chlazeného a zmrazeného veprového, skopového, koziho

a drubeziho masa

naftizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €.1308/2013, kterym se stanovi spolec-
na organizace trht se zemédélskymi produkty a zruSuji nafizeni Rady (EHS) ¢.922/72,
(EHS) ¢€.234/79, (ES) ¢.1037/2001 a (ES) ¢.1234/2007

nafizeni Komise (ES) ¢.543/2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady
(ES) €.1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro driibezi maso

naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.1760/2000 o systému identifikace a evi-
dence skotu, o oznacovani hovéziho masa a vyrobku z hovéziho masa a o zruSeni nafi-
zeni Rady (ES) ¢.820/97

narizeni Komise (ES) ¢.1825/2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni Ev-
ropského parlamentu a Rady (ES) ¢.1760/2000, pokud jde o oznacovani hovéziho masa
a vyrobku z hovéziho masa

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni hy-
gienicka pravidla pro potraviny Zivo¢iSného ptvodu

nafizeni Komise (ES) €. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.852/2004 o hygiené potravin

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2017/625 o ufednich kontrolach a jinych
ufednich éinnostech provadénych s cilem zajistit uplatiiovani potravinového a krmi-
vového prava a pravidel tykajicich se zdravi zvirat a dobrych Zivotnich podminek zvi-
fat, zdravi rostlin a pfipravkli na ochranu rostlin, o zméné nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (ES) ¢.999/2001, (ES) ¢.396/2005, (ES) ¢.1069/2009, (ES) ¢.1107/2009,
(EU) €.1151/2012, (EU) ¢€.652/2014, (EU) 2016/429 a (EU) 2016/2031, natizeni Rady
(ES) €.1/2005 a (ES) ¢.1099/2009 a smérnic Rady 98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES,
2008/119/ES a 2008/120/ES a o zruSeni natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
€.854/2004 a (ES) ¢.882/2004, smérnic Rady 89/608/EHS, 89/662/EHS, 90/425/EHS,
91/496/EHS, 96/23/ES, 96/93/ES a 97/78/ES a rozhodnuti Rady 92/438/EHS (nafize-
ni o ifednich kontrolach)

zékon ¢.110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni sou-
visejicich zakont

* vyhlaska ¢€.417/2016 Sb. o nékterych zptisobech oznacovani potravin
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* vyhlaska ¢.69/2016 Sb. o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu

a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

vyhlaska €.366/2005 Sb. o pozadavcich vztahujicich se na nékteré zmrazené potraviny

vyhlaska ¢€.54/2004 Sb. o potravinach urc¢enych pro zvlastni vyzivu

narizeni Rady (ES) €.834/2007 o ekologické produkci a oznacovani ekologickych pro-

duktti a o zruSeni nafizeni (EHS) €.2092/91

natizeni Komise (ES) C.889/2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni Rady

(ES) €.834/2007 o ekologické produkci a oznacovani ekologickych produktti, pokud jde

o ekologickou produkci, ozna¢ovani a kontrolu

zakon €.242/2000 Sb. o ekologickém zemédélstvi

vyhlaska ¢.16/2006 Sb., kterou se provadéji nékterd ustanoveni zakona o ekologickém

zemeédélstvi

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢.609/2013 o potravindch uréenych pro

kojence a malé déti, potravinach pro zvlastni lékarské ucely a nahradé celodenni stravy

pro regulaci hmotnosti a o zru$eni smérnice Rady 92/52/EHS, smérnic Komise 96/8/

ES, 1999/21/ES, 2006/125/ES a 2006/ 141/ES, smérnic Evropského parlamentu a Rady

2009/39/ES a narizeni Komise (ES) ¢.41/2009 a (ES) ¢.953/2009

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.178/2002, kterym se stanovi obecné za-

sady a poZadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpe¢nost potra-

vin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢€.1151/2012 o rezimech jakosti zemédél-

skych produktt a potravin

* zakon €.505/1990 Sb. o metrologii

+ vyhlaska ¢.262/2000 Sb., kterou se zajistuje jednotnost a spravnost métidel a méfeni

* vyhlaska ¢.328/2000 Sb. o zptisobu zhotoveni nékterych druhti hotové baleného zboZzi,
jehoZ mnozZstvi se vyjadfuje v jednotkdch hmotnosti nebo objemu
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Vybrané pojmy z jednotlivych pravnich pfedpisu

Nafizeni (ES) ¢.178/2002

»Uvadeéni na trh” je drZeni potravin nebo krmiv za ti¢elem prodeje, véetné nabizeni k pro-
deji nebo jakékoli jiné formy prevodu, zdarma nebo za tplatu, jakoz i prodej, distribuce a dal-
§i formy prevodu jako takové.

~Prvovyroba“ je prvovyroba, chov zvifat nebo péstovani plodin, véetné sklizné, dojeni
a chovu zvirat uréenych k produkci potravin pred porazkou. Rovnéz zahrnuje lov zvirat, ry-
bolov a sbér volné rostoucich ploda.

~Faze vyroby, zpracovani a distribuce" je jakakoli faze véetné dovozu od prvovyroby potra-
vin az po jejich skladovani, pfepravu, prodej nebo dodani koneénému spotfebiteli.

~Konecény spotrebitel” je kone¢ny spotiebitel potraviny, ktery nepouzije potravinu v ramci
provozovani potravinarského podniku nebo jeho ¢innosti.

Narizeni (ES) ¢.852/2004

~Zpracovani® je jakdkoli ¢innost podstatné ménici ptivodni produkt, véetné zahtivani, uze-
ni, nakladani, zrani, suSeni, marinovani, extrahovani, extrudovani nebo kombinace uvede-
nych postupu.

~Nezpracované produkty” jsou potraviny, které nebyly zpracovany, véetné produkti, které
byly déleny, porcovany, odseknuty, platkovany, vykostény, rozsekdny, zbaveny ktiZe, rozdrce-
ny, nakrajeny, o€iStény, ofezany, vyloupany, rozemlety, zchlazeny, zmraZeny, hluboce zmra-
Zeny nebo rozmrazeny.

~Zpracované produkty” jsou potraviny ziskané zpracovanim nezpracovanych produktii.
Tyto produkty mohou obsahovat slozky, které jsou nezbytné pro jejich vyrobu nebo jim da-
vaji zvlastni vlastnosti.

Narizeni (ES) ¢.853/2004

~Maso" jsou poZivatelné dily zvirat uvedenych bodech 1.2 az 1.8 véetné krve.
1.2 ,Domaci kopytnici“ jsou domaci skot (véetné druht rodt Bubalus a Bison), pra-
sata, ovce a kozy a domaéci lichokopytnici.
1.3 ,Driibez” je domaci drubez véetné ptaku, ktefi nejsou povaZovani za domaéci, ale
jsou chovani jako domaci zvirata, s vyjimkou béZcu.
1.4 ,Zajicovci® se rozuméji kralici, zajici a hlodavci.
1.5 ,Volné Zijici zvét" jsou volné Zijici kopytnici, zajicovci a jini suchozems§ti savci, kte-
1 jsou loveni k lidské spotfebé a jsou povaZovani za volné Zijici zvér podle pouZitel-
nych pravnich predpist danych ¢lenskych statu, véetné savet Zijicich na uzavieném
uzemi v podobné svobodnych podminkéch jako volné Zijici zvet, a volné Zijici ptaci,
ktefi jsou loveni k lidské spotrebé.
1.6 ,Farmova zvéi“ jsou farmovi béZci a ddle suchozemsti farmovi savci, ktefi nepat-
i mezi domaci kopytniky.
1.7 ,Drobna volné Zijici zvét" jsou volné v pfirodé Zijici pernatd zvef a zajicovci.
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1.8 ,Velka volné zijici zvéf“ jsou volné v prirodé Zijici suchozemsti savci, na které se
nevztahuje definice drobné volné Zijici zvére.

,Cerstvé maso“ je maso, véetné masa baleného vakuové nebo v ochranné atmosfé-
fe, k jehoz uchovani nebylo pouzito jiného oSetfeni nez chlazeni, zmrazeni nebo rychlého
zmrazeni.

~,Mleté maso“ se rozumi vykosténé maso, které bylo rozmélnéno a obsahuje méné nez 1 %
soli.

~Strojné oddélené maso” nebo ,SOM" je produkt ziskany strojnim oddélovanim z masa
na kosti, které ztistalo po vykosténi na kostech, nebo z celych t€l porazené drtibeze tak, Ze se
ztrati nebo zméni struktura svalovych vlaken.

»,Masné polotovary“ jsou €erstvé maso, véetné rozmélnéného masa, ke kterému byly pri-
dany potraviny, kofeni nebo pridavné latky anebo které bylo podrobeno oSetfeni, jeZ nesta-
¢i ke zméné vnitini struktury svalovych vlaken masa, a tim i k vymizeni vlastnosti ¢erstvé-
ho masa.

+Masné vyrobky"“ jsou zpracované vyrobky ziskané zpracovanim masa nebo dal$im zpra-
covanim takto zpracovanych vyrobku, takzZe z fezné plochy je ziejmé, Ze produkt pozbyl zna-
ku charakteristickych pro ¢erstvé maso.

Vyhlaska ¢.69/2016 Sb.

LVysekové maso” jsou rozbourané, vysekové ¢asti jatecné upravenych tél zvirat, uréené
k uvadéni na trh.

+Zvéfina“ je maso volné Zijici zvére.

+Maso z farmové zvére" je maso z farmové chované zvére.

JTepelné opracovany masny vyrobek® je zpracovany masny vyrobek, u kterého bylo
ve vSech ¢astech dosazeno minimalné tepelného uéinku odpovidajiciho ptisobeni teploty
plus 70 °C po dobu 10 minut.

JTepelné neopracovany masny vyrobek® je zpracovany masny vyrobek urceny k pfimé
spottebé bez dalsi upravy, u néhoz ve vSech ¢astech neprobéhlo tepelné opracovani surovin
ani vyrobku odpovidajici ptisobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut

,Tepelné neopracovany masny vyrobek pro tepelnou upravu® je zpracovany masny vyro-
bek uréeny k tepelné kuchyrské tipravé, u néhoz ve vSech ¢astech neprobéhlo tepelné opra-
covani surovin ani vyrobku odpovidajici ptisobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut.

JIrvanlivy tepelné opracovany masny vyrobek® je zpracovany masny vyrobek, u kterého
bylo ve vSech ¢astech dosaZeno minimalné tepelného uéinku odpovidajiciho ptisobeni tep-
loty plus 70 °C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim, zranim, uze-
nim nebo susenim za definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu
a_(max.) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté skladovani
plus 20 °C a za pripadné dalSich skladovacich podminek.

LJFermentovany trvanlivy masny vyrobek” je zpracovany masny vyrobek tepelné neopra-
covany uréeny k pfimé spotiebé, u kterého v prubéhu fermentace, zrani, suseni, popfipadé
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uzeni za definovanych podminek doSlo ke snizeni aktivity vody na hodnotu a (max.) = 0,93,
s minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté plus 20 °C a za pripadné dalSich sklado-
vacich podminek.

~Konzerva“ je vyrobek neprodysné uzavreny v obalu, sterilovany.

~Polokonzerva®“ je vyrobek neprodysné uzavieny v obalu, pasterovany.

Nafizeni (ES) ¢.1760/2000

~Hovézi maso” jsou vSechny produkty kédda KN 0201, 0202, 0206 10 95 a 0206 29 91 (viz
tabulka ¢. 8).

.Oznacovani® je pripeviovani stitku na jednotlivy kus nebo jednotlivé kusy masa nebo
na jejich obal nebo v pfipadé nebalenych produktu poskytnuti pfislusnych informaci v pi-
semné a viditelné formé spotiebiteli v misté prodeje.

~Mleté hovézi maso” je vykosténé maso, které bylo rozemleto na kousky a obsahuje méné
nez jedno procento soli a které spada pod kédy KN 0201, 0202, 0206 10 95 a 0206 29 91.

Nafizeni (EU) €. 1169/2011

~Informace o potravindch” jsou informace tykajici se potravin zpfistupnéné koneénému
spotrebiteli prostfednictvim etikety, jiného priivodniho materialu nebo jinymi prostfedky,
véetné nastrojii modernich technologii nebo slovniho sdéleni.

~Povinné informace o potravinach“ zahrnuji udaje, které musi byt kone¢nému spotiebiteli
poskytnuty na zakladé predpist Unie.

~Balena potravina“ je samostatna prodejni jednotka v obchodni tpravé v nezménéném
stavu uréena koneénému spotiebiteli a zafizenim spoleéného stravovani, ktera se sklada
z potraviny a obalu, do n€hoz byla potravina vloZena pied uvedenim do prodeje, a to bez ohle-
du na to, zda je potravina v obalu uzaviena zcela nebo pouze z&4asti, avSak v kazdém piipa-
dé takovym zptisobem, Ze bez otevieni nebo vymény obalu nelze zménit jeho obsah. Za bale-
nou potravinu se nepovazuje potravina zabalenda v misté prodeje na Zadost spotfebitele ani
potravina zabalena pro tcely primého prodeje.

»Oznaceni” jsou jakdkoli slova, udaje, ochranné znamky, obchodni znacky, vyobrazeni
nebo symboly, které se vztahuji k urcité potraviné a jsou umistény na obalu, dokladu, napi-
su nebo etiket€, a to i krékové nebo rukavové, které potravinu provazeji nebo na ni odkazuji.

~Etiketa“ je jakykoli titek, znacka, znamka, obrazovy nebo jiny popis, ktery je napsan, vy-
tiStén, natistén pomoci Sablony, vyznaéen, proveden jako reliéf nebo vytlacen na obalu nebo
nadobé potraviny nebo k nim pfipojen.

,Citelnost" je fyzicky vzhled informace, jehoZ prostfednictvim je informace vizualné pii-
stupna pro béZnou populaci a ktery je ur¢en raznymi prvky, mimo jiné velikosti pisma, od-
stupy mezi pismeny, odstupy mezi fadky, tloustkou taht1 pisma, barvou pisma, druhem pis-
ma, pomérem mezi vySkou a §ifkou pismen, povrchem materialu a vyraznym kontrastem
mezi pismem a pozadim.

~Zakonny nazev“ je nazev potraviny stanoveny v predpisech Unie, které se na ni vztahu-
ji, nebo pfi neexistenci téchto predpist Unie nazev uvedeny v pravnich a spravnich pred-
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Vybrané pojmy z jednotlivych pravnich predpistt

pisech platnych v ¢lenském staté, kde se dana potravina prodava koneénému spotfebiteli
nebo zarizenim spole¢ného stravovani.

LVzity nazev" je nazev, ktery je v ¢lenském staté, kde se dana potravina prodava, prijat spo-
trebiteli jako nazev potraviny, aniz by potieboval dalsi vysvétleni.

~Popisny nazev“ je nazev obsahujici popis potraviny, popripadé rovnéz popis jejiho pouzi-
ti, ktery je dostate¢né presny, aby spotfebiteltim umoznil poznat skute¢nou podstatu potra-

~Primarni slozka“ je jedna nebo vice slozek potraviny, které tvori vice nez 50 procent této
potraviny nebo které jsou pro spottebitele obvykle spojeny s ndzvem potraviny a u nichz je
ve vétSiné pripadt vyZzadovan udaj o mnozstvi.

,Datum minimalni trvanlivosti potraviny” je datum, do kterého si potravina uchovava své
specifické vlastnosti pfi spravném zptisobu uchovavani.

Naftizeni (EU) €.625/2017

+Znacka zdravotni nezavadnosti® je znacka, ktera se pridéli po provedeni uifedni kontroly
(prohlidka pred porazkou provedenou na jatkach a prohlidka po porazce), a ktera osvédéuje,
Ze maso je vhodné k lidské spotiebé.
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Zakladni pozadavky na oznacovani masa a masnych vyrobku

1. Zakladni pozadavky na oznacovani masa a masnych vyrobku

Z hlediska oznac¢ovani rozdélujeme potra-
viny do tfi kategorii:

* balené - potravinu do obalu umisti vy-
robce potraviny
balené bez pritomnosti spotfebitele = za-
balené - potravinu do obalu umisti jin-
de nez u vyrobce, napr. vzazemi prodejny
v nepritomnosti zakaznika
nebalené = balené v pritomnosti zakaz-
nika - potravinu do obalu umisti prodej-
ce v pritomnosti zakaznika, napt. pulto-
vy prodej (zakon o potravinach).

1.1 Obecné platné zasady

Obecné plati, Ze informace o potravinach
nesméji byt zavadéjici, zejména pokud jde
o charakteristiky potraviny, a zvlasté o jeji
povahu, totoznost, vlastnosti, sloZzeni, mnoz-
stvi, trvanlivost, zemi ptuvodu nebo mis-
to provenience, zptusob vyroby nebo ziska-
ni. Dale nesmi byt potravinam pripisovan
ucinek nebo vlastnosti, ktera dana potravi-
na nemad. Informace také nesmi vyvolavat
dojem, Ze dand potravina ma zvlastni cha-
rakteristiky, pokud vSechny podobné po-
traviny maji ve skutec¢nosti stejné charak-
teristiky, hlavné vyslovné zdtraznovani
pritomnosti nebo nepfitomnosti urcitych
sloZek nebo Zivin, nebo Ze na zékladé vzhle-
du, popisu nebo vyobrazeni je pfitomna ur-
¢ita potravina nebo slozka, ac¢koli ve sku-
tecnosti byla uré¢ita prirozené se vyskytujici
soucast nebo bézné pouzivana slozka v této
potraviné nahrazena odliSnou soucasti
nebo slozkou. Informace o potraviné musi
byt presné, jasné a spotiebiteldim snadno
srozumitelné.

Povinné informace o potravindch musi
byt k dispozici a snadno dostupné. Musi

byt umisténé na viditelném misté, tak aby
byly dobfte viditelné, snadno ¢itelné a je-li to
vhodné nesmazatelné. Nesméji byt Zadnym
zpusobem skryty, zastfeny ani pferusSeny ji-
nym textem nebo vyobrazenim ¢i jinym za-
sahujicim materidlem ani od nich nesmi byt
odvadéna pozornost. Citelnost tidaji souvi-
si s fadou faktort jako je velikost a typ pis-
ma, mezery mezi pismeny, barva pisma nebo
pozadi apod. Je také dana vyska pisma, kte-
ra souvisi s velikosti obalt. Povinné uvadeé-
né informace o potravinach se uvadéji v ja-
zyce snadno srozumitelném spotrebiteltim
v ¢lenskych statech, kde je potravina uvadeé-
na na trh. U nas je zdkonem o potravinach
stanoven ¢esky jazyk.

Legislativa stanovuje, které tidaje o potra-
vindch musi byt uvadény povinné. Dobrovol-
né mohou byt uvadény i nepovinné udaje,
ovSem pokud jsou uvadény, musi byt splné-
ny poZadavky kladené na tdaje, které jsou
uvadéné povinné.

Uvadéni dalSich dobrovolné poskytova-
nych informaci je omezeno témito obecnymi
zasadami:

* nesméji uvadét spotfebitele v omyl

* nesméji byt pro spotfebitele nejedno-

znacné

» musi byt v pripadech, kde je to vhodné,

podloZeny prislusnymi védeckymi tdaji

* nesméji byt uvedeny na tukor prosto-

ru pro povinné informace (nafizeni
¢.1169/2011).

1.2 Zpusob uvadéni a umisténi adaju

V pfipadé balenych potravin musi byt po-
vinné informace o dané potraviné uvede-
ny primo na obalu nebo na etiketé¢ k nému
pripojené.



Povinné udaje

V pripadé nebalenych potravin je obecné
vyzadovano, aby byly povinné tidaje viditel-
né umisténé v bezprostredni blizkosti nabi-
zenych potravin.

Prodej potravin na dalku napf. pres inter-
net, je také upraven. Tyto potraviny lze pro-
davat pouze jako balené a veskeré povinné

2. Povinné udaje

2.1 Balené potraviny

PPP pod jehoZ jménem nebo obchodni fir-
mou je balend potravina uvadéna na trh,
popf. dovozce potraviny na trh Evropské
unie, je povinen zajistit na obalu potraviny
urceném pro spotiebitele, nebo na etiketé
k obalu pripojené nasledujici povinné tidaje,
které jsou stanoveny nafizenim ¢.1169/2011
a zakonem o potravinach v platném znéni
v paragrafu Sest.

2.1.1 Nazev potraviny

Néazev potraviny je jeji zakonny nazev,
ktery v pripadé masa a masnych vyrob-
ki je uveden ve vyhlasce ¢.69/2016 Sb. Po-
kud takovy ndazev neexistuje, je nazvem
potraviny jeji vZity nazev a v pripadé€, Ze ne-
existuje nebo se nepouZiva, uvede se po-
pisny nazev dané potraviny (¢l. 17, nafizeni
€.1169/2011).

V ¢lenském staté prodeje je povoleno po-
uziti nazvu potraviny, pod kterym je vyro-
bek vyrabén v souladu s pravnimi predpisy
a uvadén na trh v ¢lenském staté vyroby.

Nazev potraviny, ktera byla pfed prode-
jem zmrazena a je proddvana v rozmra-
zeném stavu, je tfeba doplnit oznacenim
,rozmrazeno".

Tento poZadavek se nevztahuje na:

a) slozky pritomné v koneéném vyrobku;
b) potraviny, jejichZ zmrazeni je z technolo-
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informace s vyjimkou data minimalni trvan-
livosti nebo data pouzitelnosti musi byt spo-
trebiteli poskytnuty pfed dokonéenim na-
kupu napf. prostfednictvim webové stranky
nebo letaku. V okamziku doruceni musi byt
k dispozici v okamziku doruceni (natizeni
¢€.1169/2011).

gického hlediska nezbytnou soucasti vy-
robniho procesu;

potraviny, jejichZ rozmrazeni nema Zad-
ny negativni dopad na jejich bezpeénost
nebo kvalitu.

c)

2.1.2 Seznam slozek

Seznam sloZek se nadepiSe nebo uve-
de patficnym nadpisem obsahujicim slovo
»sloZeni“ a nasleduje seznam sloZek, ktery
potravina obsahuje. Uvadeéji se vSechny sloz-
ky potraviny sefazené sestupné podle hmot-
nosti, stanovené v okamziku jejich pouZiti
pri vyrobé potraviny.

Pridana voda se uvede v seznamu v pofa-
di podle jeji hmotnosti v koneéném vyrobku
(¢l. 18, nafizeni &. 1169/2011).

Seznam sloZzek se nevyZaduje u potra-
vin sestavajicich se z jedné slozky, po-
kud je nazev totozny s nazvem slozky nebo
nazev potraviny umoznuje urcit povahu
slozky bez rizika zameény (€l.19, nafizeni
¢.1169/2011).

2.1.3 Alergeny = latky zpusobujici
alergické reakce nebo nesnasenlivost
Seznam alergentl je uveden v priloze Il na-
fizeni ¢.1169/2011. Zasady oznacovani ur-
¢itych latek nebo produktt vyvolavajicich
alergie nebo nesnasenlivost definuje ¢lanek
21 nafizeni ¢.1169/2011. Néktefi lidé maji



Povinné udaje

tendenci k alergiim. Tyto alergie se oznacuji
vyrazem atopické alergie, protozZe jsou vyvo-
lany nenormalni odpovédi imunitniho sys-
tému. Tendence k alergiim je genetického
ptvodu a doprovazi ji vysoké mnoZstvi pro-
tilatek IgE v krvi. Potravinova alergie je ne-
priznivy zdravotni ii¢inek vyplyvajici ze spe-
cifické imunitni reakce, ktera se opakované
vyskytuje pri oralni expozici dané potravineé.
Celiakie (glutenova enteropatie) je autoimu-
nitni nezadouci reakce na potraviny vyvola-
na pozitim lepku a souvisejici s prolaminy
(gliadin) nachazejicimi se v pSenici, jeéme-
ni a Zité.

Narizeni ¢.1169/2011 uvadi v pfiloze II se-
znam 14 latek (vétSinou potravin), které mo-
hou u citlivych lidi vyvolat alergické reakce,
nebo nesnasenlivost. Uvadéji se v seznamu
sloZzek mezi povinnymi udaji. Pfitom je na-
zev latky nebo produktu ze seznamu v pii-

loze II zvyraznén tak, aby byl jasné odliSen
od ostatnich sloZek uvedenych v seznamu,
naptiklad typem ¢i stylem pisma nebo bar-
vou pozadi.

NevyZaduje se v pripadech, kdy nazev po-
traviny jasné odkazuje na danou slozku
nebo pomocnou latku.

2.1.4 Mnozstvi urcitych sloZzek nebo
skupin sloZzek
Mnozstvi slozky nebo skupiny slozek po-
uzité pfi vyrobé nebo pripravé potraviny se
uvede, pokud je dotéena sloZka nebo skupi-
na sloZek:
* uvedena v nazvu potraviny nebo ji spo-
tiebitelé s timto ndzvem obvykle spojuji
* v oznaceni zduraznéna slovy, vyobraze-
nim nebo grafickym znazornénim
o dulezita pro charakterizaci potravi-
ny a pro jeji odliSeni od vyrobku, s ni-

Tab. 1: Ldtlky nebo produkty vyvoldvgjici alergie nebo nesndsenlivost (priloha II narizeni

¢.1169/2011)

—

Obiloviny obsahujici lepek, konkrétné: pSenice (napiiklad $palda a khorasan), zito, jeémen, oves
nebo jejich hybridni odriidy a vyrobky z nich

Korysi a vyrobky z nich

Vejce a vyrobKy z nich

Ryby a vyrobKky z nich

Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich

Séjové boby a vyrobky z nich

N[O |G|

Mléko a vyrobky z néj (véetné laktézy)

Skotapkové plody, konkrétné: mandle (Amygdalus communis L.), liskové ofechy (Corylus
8 avellana), vlasské ofechy (Juglans regia), keSu ofechy (Anacardium occidentale), pekanové
) ofechy (Carya illinoinensis), para orechy (Bertholletia excelsa), pistacie (Pistacia vera),

makadamie (Macadamia ternifolia) a vyrobky z nich

9. Celer a vyrobky z néj
10. Hor¢ice a vyrobky z ni
11. Sezamova semena a vyrobKy z nich

12. jako celkovy SO,, které se propocitaji pro vyrobky urcené k primé spotfebé nebo ke spotrebé
po rekonstituovani podle pokynti vyrobce

13. VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

14. Mekkysi a vyrobky z nich




Povinné udaje

CFD Dellkatesm salam. Masny vjrobek tepelné neopracovany, uzeny - krijeny. 100g
salamushula

2 g veprového masa. Slozeni: veprové maso, jedla siil, dextroza,

JExtrakty koreni, suSend Cervena fepa, antioxidanty: askorban

/ d, konzervant: dusitan sodnf; startovaci kultury, kour z bukového
dreva. Mize obsahovat stopy liskovych ofikii, mandli, viagskych ofechii a miéenjch
bilkovin. Baleno v ochranné atmosféfe. Po otevieni skladujte v chladnicce a
zkonzumujte do 5 dnii. Doporugeni: Pro optimélni rozvinuti chuti a viné oteviete baleni 5
minut pied konzumaci. CSKD) Delikéatna saldma. Tepelne neopracovany masovy vjrobok,
tdeny, platky. 100 g salamy bolo vyrobenych zo 132 g braviového mésa, Zlozenie: bravcové
maso, jedla sol, dextroza, koreniny (obsahujii horéicu), extrakty korenin, farbiaca zlozka:
suSena Cervena repa, antioxidanty: askorban sodny, kyselina askorbova; konzervagna latka:
dusitan sodny; Startovacie kultdiry, dym z bukového dreva. Balené v ocfirannej atmosfére.
Maie obsahovat stopy lieskové oriesky, mandle, viaiské orechy a mlieko. Krajina povodu

Hmotnost:/Hmotnost: 150 g e

Vyrobce:/Vyrobca: Stockmeyer GmbH,
Stockmeyer Strafe 1, DE-48333

zékladnej zlo ky (brav ové méso): EU. Po- otvoreni skladuite pri
teplote do +7°C @ spotrebujte do 5 dni. Tip: Pre dosiahnutie
optimaInej chuti a romy otvorte balenie 5 minit pred konzuméciou.

e
Ve T
Energeticka hodnota/ 1560 K/
| energia 377 keal
g Tuky/tuky 32,0¢
—|ztoho nasytc%r:)enrgg;ggr?e
< Fggg:\ngﬁsghny 14,1¢

Obr. 1: Nazev ldatky nebo produktu ze seznamu v priloze Il narizeni ¢. 1169/201 1 musi byt zvyraznén
tak, aby byl jasné odlisen od ostatnich sloZek uvedenych v seznamu v ramci sloZeni.

miZ by mohla byt zaména kvili své-
mu nazvu nebo vzhledu (¢€l. 22, nafizeni
€.1169/2011).

2.1.5 Cisté mnoZstvi potraviny

Cisté mnozstvi potravin se vyjadiuje
u masa, masnych vyrobkti nebo masnych
polotovarti v hmotnostnich jednotkach, kon-
krétné v kilogramech nebo gramech, jak je to
vhodné (¢l.23, nafizeni ¢.1169/2011).

Podle §6 zakona ¢.110/1997 Sb. v plat-
ném znéni lze uvést na obalu symbol ,e“ pro
oznaceni mnozstvi potraviny jen tehdy, po-
kud byly splnény pozadavky stanovené za-
konem o metrologii (¢.505/1990 Sb. v plat-
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ném znéni). Paragraf 9a zdkona ¢.505/1990

Sb. v platném znéni stanovi v odstavci 3: Ba-

lirny hotové baleného zbozi jsou opravnény

uvést na trh zbozi s oznac¢enim ,.e*, pokud:

a) maji zaveden systém kontroly spravnosti
mnozstvi, zajistujici splnéni pozadavkt
stanovenych vyhlaskou, véetné prukaz-
né evidence ¢etnosti a vysledki méfeni,
pisemné oznamily Ceskému metrologic-
kému institutu uvedeni hotové baleného
zbozi oznaceného symbolem ,e“ na trh
a soucasné predaly Ceskému metrolo-
gickému institutu dokumentaci obsahu-
jici postupy vyrobni kontroly mnoZstvi
zboZi v baleni,



Povinné udaje

b) jsou dodrZeny dovolené odchylky obsa-
hu hotové baleného zbozi stanovené vy-
hlaskou,

¢) jsou uvedeny na obalech hotové balené-
ho zbozi idaje stanovené vyhlaskou.

V odstavci 4 se pak dale uvadi, Ze dovoz-
ci jsou opravnéni uvést hotové balené zbo-
Zi oznacené symbolem ,e“ na trh za pred-
pokladu, ze Ceskému metrologickému
institutu dolozili, Ze zahrani¢ni balirna spl-
nuje pozadavky stanovené v odstavci 3.

Odstavec 5 pak dale stanovuje metrologic-
kou kontrolu hotové baleného zboZzi oznace-
ného symbolem ,e* ke zjiSténi, zda jsou splné-
ny podminky stanovené v odstavci 3, kterou
provadi Cesky metrologicky institut; v pfipa-
dé splnéni podminek vydava osvédéeni, je-
hoz nalezitosti stanovi ministerstvo vyhlas-
kou, pfi opakovanych kontrolach vystavuje
protokol potvrzujici platnost osvédceni.

Predpisem, na ktery odkazuje zakon
o metrologii, je vyhlaska ¢.262/2000 Sb.
V §14 s nadpisem Symbol ,e“ a nalezitos-
ti osvédéeni o metrologické kontrole ho-

Obr. 2: Priloha ¢. 6 vyhldsky ¢. 262/2000 Sb.
se tykd grafickeé podoby symbolu e pro jeho
uvedeni na baleni.
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tové baleného zbozi se odkazuje na prilohy
¢.6 a 7 této vyhlasky.

Priloha ¢.7 znazornuje vzor osvédcéeni
o metrologické kontrole hotové baleného
zboZzi.

V zakoneé €.505/1990 Sb. v platném znéni
se dale uvadi, ze Cesky metrologicky institut
je opravnén odebirat za ndhradu od baliren
nebo dovozcti hotové baleného zbozi oznace-
ného symbolem ,e" vzorky potiebné k pro-
vedeni metrologické kontroly. Za odebrané
vzorky poskytne Cesky metrologicky insti-
tut nahradu ve vysi prodejni ceny. Nahrada
se neposkytne, jestliZe se ji balirna, vyrobce
nebo dovozce vzda. Narok na nahradu ne-
vznikd, pokud hotové balené zbozi oznacené
symbolem ,e“ nespliiuje pozadavky stanove-
né vyhlaskou.

Distributor je povinen jednat tak, aby za-
branil distribuci hotové baleného zboZi, kte-
ré nespliuje poZadavky stanovené timto za-
konem a provadécimi pravnimi predpisy,
tykajici se jmenovitych objemt a hmotnos-
ti, a povinnych udaju uvedenych na obalech
hotové baleného zbozi oznaéeného symbo-
lem ,e".

Vyhlaska ¢€.328/2000 Sb. je vyhlaskou Mi-
nisterstva pramyslu a obchodu o zptisobu
zhotoveni nékterych druhti hotové balené-
ho zboZi, jehoZ mnoZstvi se vyjadiuje v jed-
notkach hmotnosti nebo objemu. Vyhlas-
ka upravuje poZadavky na zhotoveni hotové
baleného zboZi, které dovozce nebo balirna
hodla oznacovat symbolem ,e“ a které obsa-
huje vyrobek urceny k prodeji ve stalém jed-
notkovém jmenovitém mnozZstvi. V priloze 1
této vyhlasky je uvedeno:

* Jmenovité mnoZstvi (jmenovitd hmot-
nost nebo jmenovity objem) obsahu ho-
tového baleni je uidaj o mnoZstvi vyrob-
ku, vyjadfeny v jednotkach hmotnosti



Povinné udaje

SUNKOVY SALAM

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY

Slozeni: Veprové maso (min. 70 %), pitnd voda, bramborovy Skrob, jedid sil, smés koFenf, extrakty
kofeni, stabilizatory (di a trifosforecnany), antioxdanty (kyselina L — askﬂrtmé aenythorban sodny),
zahustovadio (quma euchema), létka zwrazfiujici chut a vini (glutaman sodny), konzervant
|| (dusitan sodny). Bez lepku. Balasv ochranné atmosféfe. Skladujte pfi teploté 0-7 °C, po rozbalen

ihned spotfebuite. Viyrabeno v Ceské republice, plvod masa: EU
| Spotfebujte do:
- 02.09.2020
VyZivové iidaje nal00g |  Hmomost(+/-45% 100 g
Energem hodnota 549 ki/143 keal
k{ ! 109
- zfoho mastné kysel 259
Sacharidy 32q
- Z foho cukry 1,10
Bilkoviny 10g
Rl] 214 701574 h

@ Sunkovj salam, jemné kréjen, masnj vjrobek tepelné opracovany. Slozeni: vepiové

maso (88 %), pitnd vodo, dusitanova smés s jodem [jedld sl jodem (jedia s, jodiénan draselny), konzervant:
dusiton sodny), dextraza, kofeni (obsahuje hoi‘ﬂd, celer), glukdzovy sirup, stabilizdtory (citronany sodné,
difuggyremﬂ, ggmt:]nmogﬁmglm ;eud;:‘ nn‘t?ﬁmﬂmtyﬂcyseﬂm askorbwﬁ.askorg:.g sodary),

extr v nné atmos! otevfeni uchovejte v chiadnic

NASE ZARUKA SPOKOJENOSTI! K-Clossic mmuqznrm; s

Otdzky ke K-Clossic? Tel: 800 165894 ( 2 Ceské pevné o moblni sité).

@D Pivarskasclama, tenko kréjand, tepelne misovf virobok. ZioZenie: braviové

produktu K- Gaswc? Tel: IJE'»(BII 152831; {zhezplm Umsrrm[ msiete} ulebowutelil:u%m'? M
Zpewng Predvajiici:
rmum,mm;:mm.mumi - lovenski republika.

:l!cndu]te priteplate od
do+7°C.
pozri homa sume?tﬁu

2 toha cukry / 2 toho cukry

Z/sK
Blerschinken Houchschnitt 7186009

Gmnﬁmﬁ;&:’ﬂ?ﬂﬂelﬁm
ah & @ED 125g€ , I3

Obr. 3: Cesti zpracovatelé (nahote) na rozdil od zahraniénich vyrobcti (dole) nevyuzivaji moznosti
uvddeét ¢istou hmotnost pomoci symbolu ,.e“.
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Povinné udaje

nebo objemu, ktery je uveden na hoto-
vém baleni, tj. takové mnozstvi vyrobku,
o kterém se predpoklada, Ze je v hotovém
baleni obsazeno.

Skutecny obsah hotového baleni je
mnozstvi (hmotnost nebo objem) vyrob-
ku, které hotové baleni ve skutecnosti
obsahuje. Pri vSech kontrolnich opera-
cich zamérenych na mnozstvi vyrobku
uvedené v jednotkach objemu musi byt
hodnoty skuteénych obsahi méfeny
pfi teploté nebo korigovany na teplotu
20°C bez ohledu na to, pti jaké teploté se
uskuteénuje vlastni baleni nebo kontro-
la. To neplati pro zmrazené nebo za vel-
mi nizkych teplot zmrazené vyrobky, je-
jichZ mnozstvi je uvedeno v jednotkach
objemu.

Zaporna odchylka obsahu hotového ba-
leni je mnozZstvi, o které je skuteény ob-
sah hotového baleni mensi neZ jmeno-
vité mnozZstvi obsahu hotového baleni.
Pripustna zaporna odchylka obsahu ho-
tového baleni se stanovi v souladu s na-
sledujici tabulkou, v niz je Q_ jmenovité
mnozstvi obsahu hotového baleni.

2.1.6 Datum minimalni trvanlivosti
nebo datum pouzitelnosti, popfipadé
datum zmrazeni

K ochrané spotrebitelti pred moZnym bio-
logickym nebezpec¢im v potravinach vyuzi-
vaji PPP dulezity nastroj, a sice uréeni doby
udrznosti potraviny. Ta je vymezena stano-
venim data minimalni trvanlivosti (DMT),
u potravin podléhajicich mikrobialni zka-
ze se misto DMT uvede datum pouZitelnos-
ti (DP; ,spotfebujte do*). Tuto povinnost PPP
uklad4d nafizeni ¢.1169/2011. Rozhodnu-
ti o tom, zda ma byt na potraviné uvedeno
DP (,spotfebujte do*) nebo DMT, je tieba uci-
nit u jednotlivych produktu s prihlédnutim
k jejich vlastnostem (véetné zpusobu zpra-
covani) a podminkam skladovani (se zohled-
nénim variability a redlné predvidatelnych
podminek, za kterych muZe byt potravina
uchovavana), jakoz i k zamyS$lenému pouzi-
ti dané potraviny.

Podle nafizeni ¢.1169/2011 se v ¢lan-
ku 24 stanovi, Ze v pfipadé potravin, které
z mikrobiologického hlediska snadno pod-
léhaji zkaze a které mohou tedy po krat-
ké dobé predstavovat bezprostredni rizi-

Tab. 2: Pripustné zdporné odchylky na obsahu hotového baleni oznaceného symbolem ,.e*“ poclle

vyhldsky ¢. 328/200 Sb.

Jmenovité mnozstvi Q_ Pripustna zaporna odchylka
gramech nebo mililitrech jako % Q_ v g nebo ml
od 5 do 50 9 -

od 50 do 100 - 45

od 100 do 200 4,5 -

0d 200 do 300 - 9

od 300 do 500 3 -

od 500 do 1000 - 15

od 1 000 do 10000 1,5 -
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Povinné udaje

ko pro lidské zdravi, se DMT nahradi DP.
Po uplynuti DP se potravina nepovazZuje
za bezpecénou a je zakazano ji uvadét na trh.
Zptsoby, jakymi se DP, nebo DMT na potra-
vindch uvede, upravuje priloha X narizeni
¢.1169/2011.

Datum minimalni trvanlivosti se uvadi
slovy:

« ,minimalni trvanlivost do...“, obsahuje-li

datum uvedeni dne,

Spanélsko. *Navrh na servirovani. ** Zde otevrete

Vjrobee:/Virobea: Industrias Carnicas Villar, S.A.
Madrid km 221 - ES-42191
banos (Soria), Spanélsko/Spanielsko

i &

A Sp&liéhujle do:/Cislo sarze:/Spotrebujte
i do neotvarené balenie):/Cislo Sarze:

09.01.2021

e ominimalni trvanlivost do konce...“

v ostatnich pfipadech.

Ke sloviim uvedenym vyS$e se pripoji bud
vlastni datum, nebo odkaz na misto, kde je
datum uvedeno na etiketé nebo obalu. V pfi-
padé potieby se tyto uidaje doplni udajem
o nezbytnych podminkdch pro uchovavani,
jejichZz dodrZeni umozni zajistit uvedenou
trvanlivost.

Chorizo Ibérico Extra - §panélsky salim 1 iberského vepfového masa. Masny vyrabek trvanlivy -
eny. 100 g saldmu bylo vyrobeno ze 138 g masa. Slozen: iberské vepfové maso, jedld sil, kofeni a extrakty
oreni, maltodextrin, séjova bilkovina, cukr, stabilizétor: difosforeénany; antioxidant: askorban sodny; konzervanty:
dusicnan draseln, dusitan sodny. Skladujte pii teploté od +5 °C do +12 °C. Po otevfen skladujte v chladnicce a
zkonzumujte do 7 dni. Vakuové baleno. Doporuéent: Pro optimalnf rozvinutf chuti a viiné oteviete balenf 10 minut
;Eied konzumaci pri pokojové teploté (20-22°C). Vyrobeno ve Spanélsku. Pivod iberského vepfového masa:

(KD Chorizo Ibérico Extra - Spanielska salima z iberského bravéového misa, krdjand. Tepelne

neopracovany mésovy vyrobok. 100g salimy bolo vyrobenyich zo 138g bravéového misa. Zlozenie: iberské
 braviové méso, jedld sol, koreniny, extrakty korenin, maltodextrin, séjovd bielkovina, cukor, stabilizator:
| difosforeénany; antioxidant: askorban sodny; konzervaéné latky: dusiénan draselny, dusitan sodny. Skladujte pri
lote od +5°C do +12°C. Po otvoreni skladujte pri teplote od +5°C do +12 °C a spotrebujte do 7 dnf. Vakuovo balené.
Tip: Pre dosiahnutie optimalnej chuti a aromy otvorte balenie 10 mindt pred konzuméciou. Krajina povodu: Spa’nielsku
 Miesto povodu zékladnej zlozky (bravéové maso): Pyrenejsky poloostrov (Ibéria). *Ilustraéné foto. **Tu otvorit.

Vyzivové idaje 0/100g
Energetickd hodnota/Energia  1825K/440 keal
Tuky/Tuky 36,09g
2 toho nasycené mastné kyseliny/

7 toho nasytené mastné kyseliny 140q
Sacharidy/Sacharidy 209
7 toho cukry/z toho cukry 20¢g
Bilkoviny/Bielkoviny 70q | &
Sil/Sol 3400 [ @

n)

L 060122 S

~

o

100g &
TG T T R

Obr. 4: Vyraz ,Spotrebujte do*“ s uvedenym datem vyjadruje datum pouZzitelnosti potraviny.
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Povinné udaje

Datum se uvadi v nekédovaném tvaru
v poradi den, mésic a popripadé rok. V pri-
padé potravin:

* s trvanlivosti neprekracujici tfi meésice
postaci uvedeni dne a mésice,

* s trvanlivosti delsi nez tfi mésice, avSak
nejvyse v délce 18 mésicti, postaci uvede-
ni mésice a roku,

* s trvanlivosti delSi nezZ osmnact mésict
postaci uvedeni roku.

Podle §10 zakona o potravinach mohou
byt potraviny po datu minimalni trvanlivos-
ti uvadény na trh pouze tehdy, jsou-li tak-
to oznaceny, oddélené umistény a jsou-li
bezpecné.

Datum pouzitelnosti se uvadi tak, Ze
pred datem se uvede vyraz ,Spotfebujte
do...“. Za timto vyrazem nasleduje:

* bud vlastni datum, nebo

* odkaz na misto, kde je datum uvedeno

na etiketé nebo obalu.

Za témito udaji nasleduje popis podminek
uchovavani, které musi byt dodrzeny.

Datum zmrazeni je povinny tidaj u zmra-
zeného masa a zmrazenych masnych polo-
tovard. Datum zmrazeni nebo datum prvni-
ho zmrazeni (u produktt zmrazenych vice
nez jednou) se uvadi tak, Ze pred datem se
uvede vyraz ,Zmrazeno dne...“ a za timto vy-
razem nasleduje:

* vlastni datum, nebo

* odkaz na misto, kde je datum uvedeno

na etiketé nebo obalu.

Jako pomoc PPP zda na potraviné
uvést DP, nebo DMT publikovala EFSA
v r. 2020 specidlné pripraveny tzv. rozho-

dovaci strom, zaloZeny na nasledujicich

predpokladech:

1) rozhodnuti o typu oznaceni data (DP/
DMT) vychazi z toho, zda néktery z pa-
togennich mikroorganisma muZe pre-
zit v potraviné na konci zpracovatel-
ského procesu a zda dokaze rust nebo
produkovat toxin béhem doby tudrznos-
ti (pozn.: pojem doba tidrZnosti je defino-
van v élanku 2 nafizeni ¢.2073/2005)

2) pri absenci definovanych prijatelnych
urovni patogennich mikroorganismt
muze jakykoli vyznamny rast téchto
bakterii béhem doby tidrznosti zvysit ri-
ziko onemocnéni pro spotiebitele, véetné
normalnich a nachylnych skupin popu-
lace

3) samotnd tepelna uprava pied konzu-
maci nemusi eliminovat riziko z dvodu
moznosti kiiZové kontaminace po tepel-
né upravé a/nebo nedostateéné tepelné
upravy na urovni konzumenta

4) pokud jsou v potraviné pfitomny spory
i vegetativni buriky patogennich bakte-
rii, plati rastové limity zaméfené na ve-
getativni bunky, protoZe rovnéz zajisti, Ze
ani spory nevykli¢i, nenastane nasledné
mnoZeni bakteridlnich bunék ani tvorba
toxint [EFSA, 2020: Guidance on date
marking and related food information:
part 1 (date marking). Scientific opinion.
DOLI: 10.2903/j.efsa.2020.6306].

V pripadé potravinarskych vyrobkt, ve kte-
rych na konci zpracovani nejsou Zadné pa-
togenni bakterie, nebo tyto potraviny nepod-
poruji rust ani produkci toxinti, potom se
béhem doby tidrznosti téchto potravin nezvy-
Suje riziko pro spotfebitele. V téchto pripa-
dech je vhodné pouzit k vymezeni doby udrz-
nosti DMT. Naopak, jestliZe je riist patogenti



Povinné udaje

nebo tvorba toxint v potraviné mozna, béhem
doby udrznosti stoupa riziko pro spotfebitele
a potom se vyzaduje oznaceni doby tidrznosti
definovanim DP (,spotfebujte do*).

2.1.7 Zvlastni podminky uchovani
nebo podminky pouZziti
Pokud potravina vyzaduje zvlastni pod-
minky uchovavani nebo pouZziti, jsou tyto
podminky uvedeny. Aby bylo zajiSténo sprav-
né uchovani nebo pouziti potraviny po ote-
vieni obalu, uvadéji se v pripadé potieby
podminky uchovavani nebo lhtita spotreby
(¢l.25, nartizeni €.1169/2011).

2.1.8 Jméno nebo obchodni
nazev a adresa provozovatele
potravinaiského podniku
Pod jehoZ jménem nebo obchodnim na-
zvem je potravina uvadéna na trh, a neni-li
usazen v EU, tak dovozce potraviny na trh
EU.

2.1.9 Zemé puvodu nebo misto
provenience
Zemé puivodu nebo misto provenience se uve-
de v ptipadech stanovenych zvlastnimi pravni-
mi predpisy nebo v pfipadech, kdy by mohl byt
spotrebitel uveden v omyl ohledné skutecné
zemé puvodu nebo mista provenience
Zemé ptuivodu se uvadi u masa hovéziho,
veprového, skopového, koziho a drubeziho.
tato povinnost je dana zvlastnimi pravnimi
predpisy (viz kapitola 6.7.).

2.1.10 Navod k pouziti
Navod pouziti se uvadi v pripadé potravi-
ny, kterou by bez tohoto navodu bylo obtiz-
né odpovidajicim zptisobem pouzit. Musi byt
uveden tak, aby umoznil jeji nalezité pouziti

(€L.27, natizeni ¢. 1169/2011).

2.1.11 Vyzivové udaje

Mezi povinné vyzivové udaje patfi infor-
mace o energetické hodnoté a o mnozstvi
tuktl, nasycenych mastnych kyselin, sa-
charidu, cukrd, bilkovin a soli. Tyto tidaje
je mozné doplnit uvedenim mnozstvi jedné
nebo vice z nésledujicich Zivin: mononena-
sycené mastné kyseliny, polynenasycené
mastné kyseliny, polyalkoholy, $krob, vlakni-
na, veSkeré vitaminy nebo mineralni latky.
Udaje o energetické hodnoté a obsahu Zivin
se vyjadfuji na 100 gramt nebo 100 mililit-
ru. V pfipadé udajt o vitaminech a mineral-
nich latkach se navic uvadi jako procentni
podil referené¢nich hodnot pfijmu (€l. 30, na-
fizeni ¢.1169/2011).

Od pozadavku na povinné vyzivové uda-
je jsou osvobozeny podle pfilohy V nafizeni
€.1169/2011 mimo jiné:

* nezpracované potraviny, které obsahu-

jijedinou sloZku nebo skupinu sloZek

* produkty zpracované pouze zranim, kte-
ré obsahuji jedinou slozku nebo skupi-
nu slozek

* potraviny v obalech nebo nadobach,
jejichZ nejvétsi plocha je mensi nez
25 cm?

* potraviny dodavané vyrobcem v malych
mnoZstvich pfimo kone¢nému spottebi-
teli nebo do mistniho maloobchodu sta-
novené zakonem o potravinach.

2.1.12 Baleno v ochranné atmosfére
U potravin, jejichz trvanlivost byla pro-
dlouzena pomoci balicich plynt povolenych
podle narizeni ¢€.1333/2008 se uvede tdaj
~baleno v ochranné atmosfére®.

2.1.13 Tiida jakosti
Udaj o tfidé jakosti je-li stanoven zvlastni-
mi pravnimi pfedpisy.



Povinné udaje

U drubeze jsou stanoveny dvé tridy jakos-
ti ,A" a,B“, minimalni pozadavky pro stano-
veni do téchto tfid jsou uvedeny v narizeni
€.543/2008.

nazev potraviny

¢isté mnozstvi

seznam slozek

zemé nebo misto ptivodu

Vyhlaska ¢.69/2016 Sb. stanovi tfidy ja-
kosti u Sunek a to tfida nejvyssi jakosti, vy-

bérova a standardni.

2.1.14 Oznaceni Sarze
Pred oznacenim SarZe se uvede pismeno
,L* s vyjimkou pfipadu, kdy je tento tidaj zre-
telné odliSitelny od ostatnich tdajt a neni
mozna jeho zaména s jinym udajem. Ozna-
¢eni Sarze musi byt snadno viditelné, jasné

Citelné a nesmazatelné.

Nevztahuje se na potraviny oznacené da-
tem minimalni trvanlivosti nebo datem po-
uzitelnosti, pokud je toto datum vyjadre-
no jako nekédované oznaceni dne a meésice
v uvedeném potadi.

2.1.15 Dalsi udaje
Stanovené zvlastnimi pravnimi predpisy
pro danou komoditu potravin.

2.2 Zabalené potraviny

PPP, pod jehoZ jménem nebo obchodni

firmou je potravina zabalena bez pritom-

nosti spottebitele pro tucely bezprostfedni-
ho prodeje podle nafizeni ¢.1169/2011 uva-
déna na trh, popf. dovozce potraviny na trh

Evropské unie, je povinen podle podminek

stanovenych pro balené potraviny v nafi-

zeni €.1169/2011 zajistit na obalu potravi-
ny uréeném pro spotiebitele uvedeni téch-
to udaji:

* jméno a prijmeni nebo nazev anebo ob-
chodni firma a adresa sidla provozo-
vatele potravinarského podniku, ktery
potravinu vyrobil - nevztahuje se na ne-
zpracovany produkt
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zpusob uchovani, jdeli o potraviny,
u nichZ by pfi nespravném uchovani
mohla byt ohroZena bezpecnost nebo
zhorSena jakost stanovena provadécim
pravnim piedpisem nebo vyrobcem
datum pouzitelnosti nebo datum mini-
malni trvanlivosti

u potravin, jejichZ trvanlivost byla pro-
dlouZena pomoci balicich plynt povole-
nych podle nafizeni (ES) ¢.1333/2008 se
uvede udaj ,baleno v ochranné atmosfé-
re”

u zmrazenych potravin datum zmraze-

ni

alergeny

udaj o mnozstvi hlavni slozky v hmot-
nostnich procentech

udaj o tridé jakosti je-li stanoven zvlast-
nimi pravnimi predpisy (drubez, Sun-
ky)

dalsi tdaje stanovené zvlasStnimi pravni-
mi predpisy pro danou komoditu potra-
vin (zakon o potravinéach).

2.3 Nebalené potraviny

PPP, ktery uvadi na trh nebalenou potravi-
nu, je povinen tam, kde je tato potravina pfi-
mo nabizena k prodeji spotfebiteli, v jeji tés-
né blizkosti viditelné umistit snadno citelné
udaje (napf. u cenovky):

* jméno nebo obchodni nazev a adre-
su sidla provozovatele potravinarského
podniku, ktery potravinu vyrobil - ne-
vztahuje se na nezpracovany produkt

* udaj o mnozstvi hlavni slozky v hmot-
nostnich procentech

* udaj o tridé jakosti, stanovi-li tak prova-



Oznaceni zdravotni nezavadnosti a identifikacni oznaceni u potravin Zivoc¢isSného ptwodu

déci pravni predpis nebo primo pouzitel-
ny predpis Evropské unie

nazev potraviny dle podminek stanove-
nych pro balené potraviny nafizenim
¢.1169/2011

zemé nebo misto pavodu dle podminek
stanovenych pro balené potraviny nafize-
nim ¢. 1169/2011, Ize také v tésné blizkos-
ti skupiny potravin uvést jako souhrn-
nou informaci vztahujici se ke skupiné
potravin, kdy z této informace bude jas-
né a srozumitelné zfejma souvislost mezi
poskytnutymi tidaji a konkrétnimi potra-
vinami.

Dale je povinen v blizkosti mista nabizeni
nebalené potraviny k prodeji viditelné zpri-
stupnit podle podminek stanovenych pro
balené potraviny v nafizeni ¢.1169/2011
snadno ¢itelné tdaje (napf. prostor kolem

prodejniho pultu - na vitrinu, vedle pultu,
na zdi apod.):

e datum pouzitelnosti nebo datum mini-
malni trvanlivosti, lze také uvést pouze
na etiketé nebo obalu potraviny zabalené
v misté prodeje na zadost spotfebitele

* obsazené alergeny

* dalsi udaje stanovené zvlasStnimi pravni-
mi predpisy pro danou komoditu potra-
vin.

Dale je povinen na vyzadani spotiebite-
le sdélit nebo v blizkosti mista nabizeni ne-
balené potraviny k prodeji viditelné a snad-
no ¢itelné zpiistupnit (napt. osobni sdéleni
od obsluhy nebo v $anonu u pultu, na na-
sténce apod.):

* seznam sloZek

» udaj o mnozstvi sloZek (zduraznéné)(za-

kon o potravinéch).

3. Oznaceni zdravotni nezavadnosti a identifikaéni oznaceni u potravin Zivocisného

puvodu

Podle ptilohy II natizeni ¢.853/2004 musi
provozovatelé potravinaiskych podnikt
(PPP) zajistit, aby byly produkty Zivo¢iSné-
ho ptivodu oznaceny identifika¢nim ozna-
éenim. Tato povinnost se samoziejmeé tyka
také masa a masnych vyrobku.

Predtim, nez podnik opusti vyrobni zafizeni,
musi byt opatfen identifikaénim oznacenim.
Znacka musi byt ¢itelnd, nesmazatelna a zna-
ky musi byt snadno rozlustitelné. Na znacce
musi byt uveden nazev zemé, ve které se za-
fizeni nachazi, a to bud plnym nazvem, nebo
dvéma pismeny koédu, v pripadé c¢lenskych
statt se jedna o kédy BE, BG, CZ, DK, DE, EE,
GR, ES, FR, HR IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT,
NL, AT, PL, PT, SI, SK, FI, RO, SE.

Na oznaceni musi byt uvedeno C¢islo
schvaleného zafizeni. Pokud oznaceni umis-
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tuje zatizeni nachézejici se v Evropské unii,
musi byt oznaéeni ovalné a musi obsahovat
zkratky CE, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU,
EK, EB, EZ nebo WE.

Podle zpuisobu obchodni upravy rtiz-
nych produkti zivo¢iSného ptivodu muiize
byt oznaceni umisténo primo na produkt,
na prvni obal nebo na dalsi obal, nebo muze
byt natiSténo na Stitek, ktery je umistén
na produkt nebo na prvni obal nebo dalsi
obal. Oznacenim muZe byt také neodstrani-
telny privések z odolného materialu.

Podle ¢lanku 5 nafizeni ¢.853/2004 mo-
hou PPP umistit identifikaéni oznaéeni
na produkt zivo¢isného ptvodu pouze teh-
dy, pokud byl vyroben v souladu s timto
nafizenim.
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4. Uvadéni zavadéjicich informaci
Nafizeni ¢.1169/2011 stanovi obecna pra-
vidla Evropské unie o oznac¢ovani potravin,
mimo jiné, Ze informace o potravinach ne-
sméji byt zavadéjici. Toto nafizeni umozinu-
je ¢lenskym stattim na narodni trovni pri-
jimat vnitrostatni legislativu tykajicich se
otazek, které toto nafizeni vyslovné neu-
pravuje. Na toto nafizeni navazuje vyhlas-
ka ¢.417/2016 Sb. o nékterych zptisobech
oznacovani potravin a upravuje nékteré zpt-
soby oznac¢ovani potravin. Vyhlaska stanovi,
Ze informace o potravindch nesmeéji obsaho-
vat zavadéjici udaje, které by zejména moh-
ly vyvolat pochybnosti o neSkodnosti jinych
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podobnych potravin nebo vyvolat u spotre-
bitele obavy z jejich pouziti, vést k zaméné
béZnych potravin s potravinami pro zvlast-
ni vyZivu nebo v odvozené nebo ve zdrobnélé
formé vést k zaméné potravin s potravinami,
které jsou vymezeny vyhlaSkou ¢.69/2016
Sb. nebo nafizenim o spole¢né organizaci
trhti se zemédé€lskymi produkty. Déle je sta-
noveno, ze informace o potravinidch nesmeé-
ji obsahovat zavadgjici udaje ve smyslu to-
hoto naftizeni, ze kterych by pfi zohlednéni
zpusobu, jakym je potravina prezentovana
spotrebiteli, zejména vyplyvalo, Ze potravi-
na nebo jeji slozka je ,vhodna pro déti®, ,do-
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maci®, ,Cerstva®, ,ziva“, ,Gista“, ,prirodni,
~prava“ a podobna prohlaseni, charakter po-
traviny je ,dia“ potravina je dietni nebo die-
teticka nebo potraviny byla vyrobena podle
nabozZenskych nebo ritualnich zvyklosti.

Za zavadéjici se nepovazuji udaje typu
+~vhodna pro déti*, ,domaci®, ,Cerstva®, ,ziva®,
LCista®, ,pfirodni“ nebo ,prava“ apod. pokud
je soucasti nazvu potraviny, nazvu druhu,
skupiny nebo podskupiny uvedené u jednot-
livych druht potravin v komoditnich vyhlas-
kach, v pfipadé masa a masnych vyrobka
ve vyhlasce ¢.69/2016 Sb., nebo v pfimo po-
uzitelnych predpisech Evropské unie (napft.
cerstvé maso), nebo pokud jej vyrobce do-
kéze prokazatelné odtivodnit a neuvadi tak
spottebitele v omyl (napt. Sunka pro déti -
vyrobce by mél vysvétlit v éem je jind ve srov-
nani s jinymi Sunkami stejné jakosti, napft.
snizeny obsah soli a potravinafskych pridat-
nych latek). Informace o potravinach ovSem
nesmi obsahovat udaje, jejichZ pravdivost

5. Znaéky kvality potravin

5.1 Ceska potravina

Zakon ¢€.110/1997 Sb. o potravinach a vy-
hlaska ¢.417/2016 Sb. o nékterych zptiso-
bech oznacovani potravin stanovuji poza-
davky na dobrovolné oznaceni, Ze potravina
pochazi z Ceské republiky. MtiZe byt prezen-
tovana slovy ,Ceskd potravina“ nebo mtize
byt pouzito grafické znazornéni. Grafickym
znazornénim se rozumi logo obsaZené v pii-
loze vyhlasky ¢.417/2016 Sb. Logo se skla-
da z vyobrazeni ¢eské statni vlajky, pod niz
je uvedeno slovni spojeni ,Ceskd potravina®
a které je mozné uvadét v barevném a cer-
nobilém provedeni. Jsou zde uvedeny i dalsi
poZadavky napf. na barevnost, rozmeéry, veli-
kost a typ pisma nebo ochranné zény.
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nelze dokazat. Ddle se tyto udaje nepovazuji
za zavadéjici, pokud je soucasti popisné in-
formace a prvkua vztahujicich se ke zptisobu
prezentace potraviny jako celku, ktera jeho
pouziti prokazatelné oduvodiiuje a neuvadi
spottebitel v omyl.

Udaj o tom, Ze je potravina dietni nebo di-
eteticka se za zavadéjici nepovaZuje, pokud
odpovidd pozadavkum vyhlasky ¢.54/2004
Sb. o potravinach uréenych pro zvlastni vyzi-
vu nebo nafizeni ¢.609/2013 o potravinach
urcenych pro kojence a malé déti a potravi-
nach pro zvlastni lékarské ucely.

Udaj o vyrobé potravin podle ndbozen-
skych nebo ritudlnich zvyklosti je moZné
uvadeét, pokud je doloZen dokladem vyda-
nym piislu$nymi naboZenskymi autoritami,
popripadé kopii platného rozhodnuti o povo-
leni k porazce zvirat pro potfeby cirkvi a na-
bozZenskych spole¢nosti vydaného Minister-
stvem zemédélstvi CR.

Informaci slovy ,Ceska potravina“ nebo
pouziti grafického znazornéni loga 1ze dob-
rovolné poskytnout, pokud maso pochazi
z Ceské republiky a prvovyroba, porazka zvi-
fat a vSechny faze vyroby probéhly na tze-
mi Ceské republiky, nebo soucet hmotnos-
ti slozek pochézejicich z Ceské republiky
tvofi nejméné 75 procent celkové hmotnos-
ti vSech sloZek stanovené v okamziku jejich
pouZiti pfi vyrobé masnych vyrobkt a po-
lotovarti a vyroba probéhla na tzemi Ces-
ké republiky. Pfidana voda se nezapocitava
do celkové hmotnosti vSech sloZek.

Pfi uvadéni potraviny na trh lze poskyt-
nout informaci slovy ,vyrobeno v Ceské re-
publice® nebo slovy, ktera maji pro spotiebi-
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tele stejny vyznam, pokud vyroba probéhla
na tizemi Ceské republiky.

Ceska potravina
J

Ceska potravina

Obr. 6: Grafické zndzornéni loga v barevné
a cernobilé varianté

5.2 Znacka Klasa

Od roku 2003 udéluje ministr zemédélstvi
kvalitnim doméacim potravinafskym a zeme-
délskym vyrobktim narodni znacku kvali-
ty .KLASA®. Znacka ,KLASA® je vyrobkiim
propujcovana na 3 roky a udéluje se vyrob-
ci, ktery splni podminky pro udéleni znacky
LKLASA" a soucasné prokaze vyjimecné kva-

litativni charakteristiky, které zvysuji pri-
danou hodnotu vyrobku a jeho jedineénost
ve vztahu k béZnym vyrobktim na trhu. Po-
zadovanou kvalitu a sloZeni vyrobkti posu-
zuje hodnotitelska komise, kterd je sloze-
na z fad odbornik v oblasti potravinatstvi
(napt. zastupce Ministerstva zemédélstvi,
Potravinatské komory, Agrarni komory, kon-
trolnich organt Statni zemédélské a potravi-
narské inspekce a Statni veterinarni spravy,
Vysoké Skoly chemicko-technologické, Vy-
zkumného ustavu potravinaiského Praha
a dalsich). Hodnotitelskd komise hodnoti ne-
jen zaslanou dokumentaci, ale také samot-
ny vyrobek véetné jeho senzorické stranky,
obalu a prokazani nadstandardni kvalitativ-
ni charakteristiky. Kvalitu a sloZeni vyrob-
ka po uvedeni znacky ,KLASA® pfi uvadéni
na trh kontroluje Statni zemédélska a po-
travinatfskd inspekce a Statni a veterinar-
ni sprava. V soucasnosti je znackou KLASA
ocenéno celkem 955 produktu od 243 ces-
kych a moravskych vyrobct.

Aby vyrobek ziskal zna¢ku, musi alespon
v jednom znaku vykazovat vyjime¢né kva-
litni charakteristiky, které zvySuji jeho pfi-
danou hodnotu a zarucuji jeho jedineénost
ve vztahu k béZnym vyrobkiim dostupnym
na trhu. Ministerstvo vydalo Metodiku pro
udélovani znaéky ,KLASA". Napf. pro masné
vyrobky jsou stanoveny specifické pozadav-
ky: vysoky podil masa, jen technologicky ne-
zbytné mnozZstvi pridané vody a pfidatnych
latek; bez enzymu, aromat, strojné€ oddélené-
ho masa a nahrazek (napf. soja).

Zdroje:

http://eagri.cz/public/web/mze/
potraviny/znacky-kvality-potravin/
narodni-program-podpory-potravin-klasa/

http://eagri.cz/public/web/file/570549/
klasa_2020_metodika.pdf
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https://www.szif.cz/cs/klasa#
https://www.eklasa.cz/co-je-klasa

KLASE)

Obr. 7: Znacka KLASA

5.3 Regiondlni potravina

Ministerstvo zemédélstvi udéluje znacku
Regionalni potravina nejkvalitnéjsim zeme-
délskym nebo potravinafskym vyrobktim,
které zvitézi v krajskych soutézich. Ocenuje
nejlepsi vyrobky, které maji vazbu k urcité-
mu kraji - at uz jde o receptury, suroviny, ¢i
zpusob vyroby. Vyrobky musi byt vyrobeny
z lokalnich surovin a mit vazbu na svj kraj
- at jiz tradi¢nim zptisobem vyroby nebo ori-
ginalni regionalni recepturou. Spotfebite-
1é mohou v soucasné dobé vybirat z celkem
412 ocenénych produktt od 315 vyrobct
(stav jaro 2021).
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Hodnotitelské komise kazdého kraje, kte-
rou jmenuje Ministerstvo zemédélstvi, vy-
biraji vzdy jeden vitézny vyrobek v deviti
kategoriich (1. Masné vyrobky tepelné opra-
cované, 2. Masné vyrobky trvanlivé, tepel-
né neopracované, konzervy a polokonzervy).
Ocenéné vyrobky ziskavaji certifikat minis-
tra zemédélstvi a pravo uzivat znacku ,Re-
gionalni potravina“ daného kraje po dobu 4
let. SoutéZit o znacku ,Regionalni potravina“
mohou pouze malé a stfedni podniky do 250
zameéstnanct.

Zdroje:

http://eagri.cz/public/web/mze/
potraviny/znacky-kvality-potravin/
regionalni-potraviny/

https://www.szif.cz/cs/
znacka-regionalni-potravina#

http://www.regionalnipotravina.
cz/o-projektu/

%69‘0“(?' ni potrm,,}’q

Obr. 8: Logo znacky Regiondlni potravina

5.4 Biopotraviny
Pro biopotraviny plati vSechny predpi-
sy jako pro béZné potraviny, ale pokud chce
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vyrobce nabizet produkt ekologického ze-
meéde€lstvi, musi splnit dals$i podminky sta-
novené v nafizeni Rady (ES) ¢.834/2007
o ekologické produkci a oznacovani ekologic-
kych produktt, provadécim narizeni Komi-
se €.889/2008, kterym se stanovi provade-
ci pravidla k natizeni Rady (ES) ¢.834/2007
o ekologické produkci a oznacovani ekolo-
gickych produktti, pokud jde o ekologickou
produkci, oznacovani a kontrolu, zakoné
€.242/2000 Sb. o ekologickém zemédélstvi
a jeho provadéci vyhlasce ¢.16/2006 Sb.,
kterou se provadéji nékterda ustanoveni za-
kona o ekologickém zemédélstvi. Pfi splnéni
pozadavkl stanovenych v uvedenych prav-
nich predpisech 1ze potravinu oznacit jako
produkt ekologické produkce nebo uvést vy-
raz BIO nebo EKO. Jsou-li uvedeny tyto vy-
razy, pak musi byt na biopotraviné navic
uvedeno:

* logo Evropské unie tzv. ,biolist”

* misto, kde byly zemédélské suroviny vy-

produkovany
* kod kontrolni organizace
* logo Ceské republiky tzv. ,biozebra®, po-
kud byla potravina vyrobena u nas.

Pokud byla biopotravina vyrobena v Ev-
ropské unii, musi byt na obale uvedeno logo
Evropské unie pro ekologickou produkci.
Provadéci nafizeni ¢.889/2008 v priloze sta-
novi vzor loga - jeho grafickou podobu a roz-
méry. U barevného loga je stanovena presna

barva, éernobilé logo je mozZné pouZit pouze
pokud neni moZné pouzit barevné.

Logo Evropské unie pro ekologickou pro-
dukci musi byt vZdy na obalu ve stejném zor-
ném poli doprovazeno mistem, kde byly vy-
produkovany zemédélské suroviny, z nichZ
se biopotravina skladd a to podle situace
v nésledujici podobé:

« ,zemédélska produkce EU*, byla-li zemé-
délska surovina vyprodukovana v EU
,zemédélska produkce mimo EU®, byla-
-li zemédélska surovina vyprodukovana
ve tretich zemich
,zemédélska produkce EU/mimo EUY,
byla-li ¢ast zemédélskych surovin vypro-
dukovana ve Spolecenstvi a ¢ast ve treti
zemi.

Uvedeny vyraz ,EU" nebo ,mimo EU" 1ze
nahradit ¢i doplnit ndzvem zemé v pfipa-
dé, Ze v této zemi byly vyprodukovany vSech-
ny zemédé€lské suroviny, z nichZ se produkt
sklada. Pfi uvedeni mista, kde byly vyprodu-
kovany zeméd€lské suroviny, z nichZ se pro-
dukt sklada, Ize pominout sloZky malé hmot-
nosti za predpokladu, Ze celkové mnozZstvi
nezohlednénych sloZek neprekro¢i dvé pro-
centa celkové hmotnosti zemédélskych su-
rovin. Vyraz ,EU ani ,mimo EU" nesmi byt
uveden za pouZziti vyrazné€jsi barvy, velikosti
a stylu pisma nez nazev produktu.

Ciselny kéd kontrolniho organu nebo
kontrolniho subjektu, jehoZ obecny vzor ¢i-

Obr. 9: Logo Evropské unie v barevné a ¢ernobilé varianté
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selnych kodi kontrolni organizace je AB-
-CDE-999 kde:
* ,AB® je kod ISO zemé, v niZ jsou provadé-
ny kontroly
» ,CDE" je tfipismenny vyraz, ktery zvo-
li Komise nebo jednotlivé ¢lenské sta-
ty, napf. ,bio” ¢i ,6ko" €& ,org” ¢i ,eko”
na ekologicky zptisob produkce (v Ceské
republice plati ,BIO®)
* 999" je nejvySe tfimistné referencni ¢is-
lo pridélené prisluSnym organem c¢len-
ského statu kontrolnim organtim.

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Obr. 10: Logo Ceské republiky - barevné
a éernobilé

Obr. 11: Oznaceni biopotravin

Zemeédélska
produkce CR
CZ-BI0-001 O 1)

V Ceské republice kontrolované a certifi-
kované biopotraviny tedy ponesou evropské
biologo a kéd jedné ze étyf akreditovanych
kontrolnich organizaci:

* KEZ o.p.s., k6d: CZ-BIO-001

* ABCERT AG, organiza¢ni slozka, kod:

CZ-BIO-002

* Biokont CZ, s.r.o., k6d: CZ-BIO-003

e Bureau Veritas Czech Republic s.r.o.,

kéd: CZ-BIO-004.

Biopotraviny vyrobené v Ceské republice
se oznacuji jesté narodni znackou, kterym je
graficky znak BIO, tzv. biozebra, s napisem
~Produkt ekologického zemédélstvi®. Logo
je mozné pouzit pouze v souladu s ustano-
venim zakona €.242/2000 Sb. a jeho prova-
déci vyhlasky ¢.16/2006 Sb. Souéasti prilo-
hy ¢€.2 k vyhlasce ¢. 16/2006 Sb. jsou presna
specifika pouzitych barev, fontu a velikosti
pisma.

5.5 Ceské cechovni normy

Ceské cechovni normy spravuje Potravi-
nafska komora Ceské republiky od roku
2015. V roce 2017 byl tento systém zafazen
na seznam dobrovolnych narodnich znaéek
kvality.

Ceska cechovni norma ma byt zakladni
normou, ktera stanovi kvalitativni parame-
try vyrobkt, pro néz byla zpracovana a z niz
vyplyvaji nadstandardni parametry, kterymi

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI
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se dany vyrobek lisi od jinych srovnatelnych
vyrobkt uvadénych na trh.

Cesky svaz zpracovatelti masa se velice
aktivné podilel na tvorbé téchto norem jak
pro skupiny masnych vyrobki, tak i pro né-
které vybrané vyrobky. Jiz v roce 2015 byly
vytvofeny prvni navrhy cechovnich norem
v oblasti masnych vyrobku. Byly stanove-
ny povinné a pripustné slozky jak hlavnich
surovin, tak i pomocnych surovin. Dale byly
uvedeny nepfipustné slozky, které se pii
této vyrob€é nesméji pouzivat. Zaroven byly
stanoveny minimélni (napf. obsah masa)
nebo maximélni (napf. obsah tuku) hrani-
ce pro jednotlivé ukazatele kvality tak, aby
byly snadno kontrolovatelné. Byly popsany
i technologické postupy pro jednotlivé vyrob-
ky nebo skupinu vyrobka. Souéasné v téch-
to normach byly stanoveny pozadavky na ja-
kostni parametry u téchto vyrobku.

V roce 2017 probéhla prvni revize jed-
notlivych norem. Na zdkladé vyhodnoce-
ni vyrobkt bézné prodavanych v trzni siti
a konzultaci s kontrolnimi organy (véetné
Potravinafské komory CR) byly nékteré pa-
rametry upraveny.

Dalsi revize norem probéhla v roce 2019
a v roce 2020 ve spolupraci s Potravinar-
skou komorou CR byly nastaveny nékteré
nové parametry v téchto normach tak, aby
byly podchyceny soucasné trendy v oblasti
vyroby masnych vyrobku.

5.6 Evropské znacky kvality

potravin

Evropska unie poskytuje pro nékteré po-
traviny jisté zaruky kvality. Systém je re-
prezentovan tfemi znackami uréenymi
k ochrané€ a propagaci jmen kvalitnich ze-
meédélskych vyrobku a produktti. Podminky
jsou stanoveny narizenim (EU) ¢.1151/2012

o reZimech jakosti zemédélskych produktt
a potravin.

5.6.1 Zarucena tradic¢ni specialita
(ZTS)

Zemédélsky produkt nebo potravina, pro-
dukované nebo vyrabéné po dobu minimal-
né 30 let, jejichZ zvlastni povaha je uznava-
na EU.

Ceska republika mé v souc¢asné dobé za-
registrovana tato oznaceni:

* Liptovska salama/Liptovsky salam

* Tradi¢ni Lovecky salam/Tradi¢na Lovec-

k4 salama

* SpiSské parky

+ Tradiéni Spekacky/Tradiéni Spekacky

* Prazska Sunka

Obr. 12: Logo zarucend tradicni specialita

5.6.2 Chranéné oznaceni puvodu
(CHOP)

Oznaceni vyjimecného zemédélského pro-
duktu nebo potraviny z daného regionu ¢i
mista, jejichZ jakost nebo vlastnosti jsou
dany zvlastnim zemépisnym prostredim (pf.
Pohorelicky kapr).
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Obr. 13: Logo Chrdnéné oznaceni ptivodu

5.6.3 Chranéné zemépisné oznaceni
(CHZO)

Oznaceni vyjimecného zemédélského pro-
duktu nebo potraviny z daného regionu ¢i
mista. U zemépisného oznaceni je postacu-
jici, aby pouze néktera faze vyroby (vyroba,
zpracovani nebo priprava) potraviny nebo

zemédélského vyrobku probéhla ve vymeze-
ném uzemi (pf. Tfrebonsky kapr).

Obr. 14: Logo Chrdnéné zemépisné oznaceni

Zdroj:
http://eagri.cz/public/web/mze/
potraviny/znacky-kvality-potravin/

6. Podrobnosti k povinnym idajum pfi oznaéovani masa

Pojem maso je definovan v tzv. hygienic-
kém balicku, konkrétné evropském natizeni
€.853/2004, kterym se stanovi zvlastni hy-
gienicka pravidla pro potraviny Zivo¢iSného
puvodu, jako pozivatelné dily zvirat (doma-
cich kopytniku, driibezZe, zajicovet, volné Zi-
jici zvéfe a farmové zvéte) véetné krve. Cers-
tvym masem se rozumi maso, v€etné masa
vakuové baleného nebo baleného v ochran-
né atmosfére, k jehoZ uchovani nebylo pou-
Zito jiného oSetfeni neZ chlazeni, zmrazeni
nebo rychlého zmrazeni.

6.1 Nazev potraviny
Maso se s vyjimkou nedéleného jatecné
upraveného téla drabezZe a déleného jatec-
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né upraveného téla drubeze oznaéi nazvem
skupiny podle tabulky ¢.3 a Zivo¢iSnym dru-
hem zvifete. Tabulka ¢.4 uvadi oznaceni
masa zivoéiSnym druhem nebo podle Zivo-
¢iSného druhu, ze kterého pochazi. Pokud
jde o zvéfinu nebo o maso z farmové zvére,
tak se oznaéi nazvem piislusného Zivocis-
ného druhu (jelen, danék, srnec, muflon,
bizon, zubr, prase divoké, zajic, baZant, ko-
roptev, kachna divoka, husa divokd, orebi-
ce nebo kiepelka), v pfipadé délené zvériny
i ¢asti jatecného t€la. Musi byt také uvede-
no, zda se jedna o zvéfinu nebo o maso z far-
mové zvére. Vysekové maso se také oznacu-
jenazvem technologického celku uvedeného
v tabulce ¢islo 5 az 7, ke kterému muzZe byt
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pripojen upfesnujici popis jeho tpravy. Po-
kud vysekové maso nelze oznacit nazvem

Tab. 5: Zdkladni technologické cellcy hovéziho
masa (pramern: Vyhldska ¢.69/2016 Sb.)

technologického celku, tak se ozna¢i vzitym | Zakladni déleni Techn?log’itiki f’elek
nebo popisnym nazvem (napft. veprové usi). Hovézi étvrté predn‘l Ctvrt
zadni ¢tvrt
. $picka krku’)
Tab. 3: Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného krk))
Jjatecné upraveného téla driibeZe a déleného podpleéi)
Jjateéné upraveného téla dribeze (pramen: vysoky rosténec)
Vyhldska ¢.69/2016 Sb.) Hvo\éézg maso hrudi
5 predni .
Druh Skupina (s kosti/bez kosti) Zebro
vysekové maso bok, nizké Zebro, pupek
kosti Klizka
koleno
krev ohanka
droby kyta
Maso o .
y 1o Hovézi maso zadni plec
syrové sadlo, syrovy It (s kosti/bez kosti) wvickova
mleté maso nizky rosténec, rosténa
maso zvéfe ve farmovém chovu *) Nazev technologického celku v oznaceni vyse-
kového masa lze nahradit souhrnngm oznace-
zvéfina nim — hovézi maso predni (s kosti/bez kosti).

Tab. 4: Oznaceni masa zivocisnym druhem nebo podle Zivoc¢isSného druhu, ze kterého pochdzi
(pramen: Vyhldska ¢.69/2016 Sb.)

Oznaceni masa podle
Zivoéisného druhu,
ze kterého pochazi

Kategorie zvirat, ze které maso musi pochazet

hovézi maso

maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy

teleci maso

maso kategorie V podle pfilohy VII éasti 1 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢.1308/2013

hovézi maso z mladého
skotu

maso kategorie Z podle piilohy VII éasti 1 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢.1308/2013

veprové maso

maso zahrnujici maso prasat uréenych k vykrmu, maso prasnic a maso
selat

skopové maso

maso ovci

jehnéci maso

maso jehnat ve véku nejvyse 12 mésict

kozi maso

maso koz

ktizle¢i maso

maso kiizlat ve stari nejvySe 12 mésicti

konské maso

maso koni

hiibéci maso

maso hiibat ve stari nejvySe 18 mésict

krali¢i maso

maso kralikti

krokodyli maso

maso krokodylu, které bylo ziskdno a o jehoZ zdravotni nezavadnosti bylo
rozhodnuto podle vyhlasky ¢.34/2013 Sb., o veterinarnich pozadavcich
na porazeni krokodylti a dalsi zpracovani masa a zivo¢iSnych produktt
pochézejicich z krokodyli
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Tab. 6: Zdkladni technologické celky teleciho
masa (pramen: Vyhldska ¢.69/2016 Sb.)

Tab. 7: Zdkladni technologické cellcy vepiového
masa (pramen: Vyhldaska ¢.69/2016 Sb.)

pecené, ledvina

Teleci maso PN
(s kosti/bez kosti) svickova

krk, karbanatek

hrudi

bok, pupek

Kklizka

Zakladni déleni Technologicky celek Zakladni déleni Technologicky celek
Teleci pilka pulka Veptova piilka ptlka
predek
kyta kyta
plec - pvlec
pecené, kotleta
koleno panenska svickova,

panenka
krkovice

Veprové maso bok
(s kosti/bez kosti) lalok

pazdik
hlava

koleno predni

koleno zadni

nozicka

zebirko

6.1.1 Hovézi maso
Podle vyhlasky ¢.69/2016 Sb. se hovézi
maso balené, zabalené i nebalené dale ozna-
¢i slovy, které vyjadruji kategorii zvifete, ze
kterého maso pochazi (,mlady byk", ,byk",
wvolek", ,jalovice” nebo ,krava®).

.mlady byk“ je mozné oznacit pouze
maso z nekastrovanych zvifat saméiho
pohlavi starSich nez 12 mésictt a do 24
mésict véetné

. ,,byk“ je mozné oznacit pouze maso z ne-

HOVEZi KULATA PLEC "'!‘l."l
FALESNASVICKOVAZMLADEHOBYKA 7]

Obr. 15: Oznaceni hovéziho masa zdlkonngm ndzvem a kategorii zvirete podle vyhldsky ¢. 69/2016 Sh.

33



Podrobnosti k povinngm udajum pfi oznacovani masa

kastrovanych zvifat samc¢iho pohlavi
ve véku od 24 mésict

,volek® je mozné oznacit pouze maso
z kastrovanych zvirat samciho pohlavi
starSich nez 12 mésictl

,jalovice” je mozné oznacit pouze maso
z neotelenych zvirat samiciho pohlavi
starSich 12 mésict

,Krava“ je mozné oznacit pouze maso ze
zvirat samic¢iho pohlavi starSich 12 meé-
sicty, ktera se jiz otelila

Kategorie hovéziho masa vychazeji z kate-
gorii skotu podle natizeni (EU) ¢. 1308/2012,
které se pouzivaji pifi klasifikaci jatecné
upravenych tél skotu na jatkach.

Nafizeni (EU) ¢.1308/2013 stanovi jes-
té dvé kategorie skotu mladsiho dvanacti
mésict.

* kategorie V, do které spada skot mladsi

osmi mésicti

* kategorie Z, ktera zahrnuje skot ve véku

od osmi do méné nez dvandcti mésica.

Podle tohoto nafizeni se maso skotu téch-
to dvou kategorii uvadi na trh jako ,teleci”
v piipadé masa skotu mlad$iho osmi mési-
cu nebo ,hovézi maso z mladého skotu” pro
maso skotu ve véku od osmi do méné nez
dvanécti mésica.

Dalsi kategorie dle tohoto nafizeni oznacu-
ji jateéné€ upravena téla skotu nasledovneé:

* kategorie A, kam se zafadi jate¢né upra-
vena téla byku ve véku od 12 do méné
nez 24 mésictu

* kategorie B, kam se zafadi jate¢né upra-
vena téla byk ve véku od 24 mésicta

* kategorie C, kam se zafadi jate¢né€ upra-
vena téla vola ve véku 12 mésict

* kategorie D, kam se zafadi jate¢né upra-
vena téla krav
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* kategorie E, kam se zafadi jate¢né upra-
vena téla jalovic ve véku od 12 mésicu.

6.2 Seznam slozZek a alergeny
V pripadé masa se neuvadi.

6.3 Cisté mnozZstvi potraviny
Vyjadiuje se v kilogramech nebo gramech.
Podrobnosti viz kapitola 2.1.5.

6.4 Datum pouzitelnosti nebo datum
minimalni trvanlivosti, popfipadé
datum zmrazeni

U ¢erstvého masa se uvadi datum pou-
zitelnosti. Datum se nadepiSe slovy ,Spo-
tfebujte do* a nasleduje bud vlastni datum
nebo odkaz na misto, kde je datum pouZzitel-
nosti uvedeno na etiketé nebo obalu. Za té-
mito udaji nasleduje popis podminek ucho-
vani, které musi byt dodrZeny.

U zmrazeného masa se uvadi datum mi-
nimalni trvanlivosti pfi teploté skladova-
ni -18 °C nebo nizsi. Datum se uvadi slovy
»-minimalni trvanlivost do“ pokud je uveden
den v ostatnich pfipadech ,minimdlni tr-
vanlivost do konce“ a néasleduje bud vlastni
datum nebo odkaz na misto, kde je datum
uvedeno na etiketé nebo obalu. V pripadé
potfeby se tyto tidaje doplni ildajem o ne-
zbytnych podminkédch pro uchovavani, je-
jichz dodrzeni umozni zajistit uvedenou tr-
vanlivost. Datum se uvadi v nekédovaném
tvaru v poradi den, mésic a popfipadé rok.
V pripadé potravin s trvanlivosti neprekra-
¢ujici tfi mésice postac¢i uvedeni dne a mé-
sice, s trvanlivosti delSi neZ tfi mésice, ale
krat$i neZ osmnact mésict, postaci uvedeni
meésice a roku, s trvanlivosti delsi neZ osm-
nact mésict postaéi uvedeni roku.

U zmrazeného masa je povinnym uda-
jem také datum zmrazeni. Pfed timto datem
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se uvede vyraz ,Zmrazeno dne“ a nasleduje
bud vlastni datum nebo odkaz na misto, kde
je datum uvedeno na etiketé nebo obalu. Da-
tum se uvadi v nek6dovaném tvaru v poradi
den, mésic a rok.

6.5 Zvlastni podminky uchovani nebo

podminky pouziti

U cerstvého baleného masa musi byt uve-
deny teploty skladovani, které jsou u masa
max. +7 °C, u drobti max. +3 °C, u drtibezi-
ho a krali¢ciho masa max. +4 °C, u mletého
masa max. +2 °C.

V pripadé zmrazeného masa nesmi byt
teplota skladovani vy$si nez -18 °C. A oznaci
se slovy ,po rozmrazeni znovu nezmrazujte"“.
Na obalu pro spotiebitele musi byt uvede-
na informace o dobé€, po kterou ma byt po-
travina uchovavéana spottebitelem, a teplota
uchovani. Informace se uvede slovy ,Ucho-
vani u spotfebitele®.

P

ského Parlamentu a Rady (ES) ¢.1760/2000
o systému identifikace a evidence sko-
tu, o oznacovani hovéziho masa a vyrobka
z hovéziho masa a o zru$eni nafizeni Rady
(ES) ¢.820/97. Podle ¢lanku 11 jsou hospo-
darské subjekty nebo organizace povinny
oznacovat hovézi maso podle tohoto nafize-
ni ve vSech fazich uvadéni na trh. Hovézim
masem se rozumi vSechny produkty kédu
KN 0201, 0202, 0206 1095 a 02062991. Co
dané koédy zahrnuji, najdeme v narizeni (EU)
€.1308/2013. Tabulka ¢.8 uvadi popis da-
nych kédt.. Za oznacovani se podle nafize-
ni (ES) ¢.1760/2000 povaZuje pripeviova-
ni Stitku na jednotlivy kus nebo jednotlivé
kusy masa nebo na jejich obal nebo v pfipa-
dé nebalenych produktt1 poskytnuti prislus-
nych informaci v pisemné a viditelné formé
spotrebiteli na misté prodeje.

by 0d0°Cdo +4
Ip '_\_rIz_i.naurmméﬁkgt_é.

Obr. 16: Oznaceni teploty skladouvdni u baleného masa

6.6 Jméno nebo obchodni nazev a ad-
resa provozovatele potravinaiského
podniku, pod jehoZ jménem nebo ob-
chodnim nazvem je potravina uvadéna
na trh, a neni-li usazen v EU, tak dovoz-
ce potraviny na trh EU

6.7 Zemé puvodu nebo misto

provenience

Zemé puvodu se uvadi u masa hovéziho,
veprového, skopového, koziho a dribeziho.

6.7.1 Hovézi maso
Pozadavky na oznacéovani ptuvodu hoveé-
ziho masa jsou uvedeny v narizeni Evrop-

Stitek musi obsahovat:

* referencni ¢islo nebo referenc¢ni kéd, kte-
ry zajistuje vztah mezi masem a zvifetem
nebo zviraty, timto ¢islem mtiZe byt iden-
tifikaéni ¢islo jednotlivého zvitete, ze kte-
rého maso pochazi, nebo identifika¢ni
¢islo skupiny zvirat

schvalovaci ¢islo jatek, ve kterych bylo
zvife nebo skupina zvifat poraZena
a ¢lensky stat nebo treti zemé, ve kterém
se jatka nachazi a to slovy ,PoraZeno
v (nazev ¢lenského statu nebo treti zeme)
(schvalovaci ¢islo)*

schvalovaci ¢islo bourarny, ktera proved-
la bourani jateéné upraveného téla nebo
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skupiny jate¢né upravenych tél, a ¢len-
sky stat nebo treti zemé, ve které se bou-
rarna nachazi a to slovy ,Bourano v (na-
zev Clenského statu nebo treti zeme)
(schvalovaci €islo)”

ptvod zvifat a to ¢lensky stat nebo tre-
ti zemé narozeni, ¢lenské staty nebo tre-
ti zemé, kde probihal vykrm a ¢lensky
stat nebo treti zemé, kde byla provedena
porazka. Pokud hovézi maso pochazi ze
zvirat narozenych, chovanych a poraze-
nych ve stejném ¢lenském statu tak udaj
zni: ,Pavod (nazev ¢lenského statu nebo
treti zemeé)“.

Tab. 8: Kédy KN dle narizeni é. 1308/2013

Hovézi maso, éerstvé nebo
0201 chlazené
0202 Hovézi maso, zmrazené
Masita a$lasita ¢ast branice,
02061095 ¢erstva nebo chlazend
Masita a$lasita ¢ast branice,
02062991 ZMrazens
Veprové maso, ¢erstvé, chlazené
ex 0203 nebo zmrazené:
0204 Skopové nebo kozi maso, erstvé,
chlazené nebo zmrazené
Maso ajedlé droby zdrtibeze ¢isla
ex 0207 0105, ¢erstvé, chlazené nebo
zmrazené, mimo drtibeZich jater
Zivi kohouti a slepice (drtibez
0105 druhu Gallus domesticus), kachny,
husy, krocani, kruty a perlicky

Ref.c.skupiny 2virat: 16428585
Druh zvirets: Mlady byk

Narozeno:  Nemecko

Vykrmeno:  Nemecko

Porazeno v: Namecko BW 01110
Bourdno v:

Bourdno v:  [eska republika [Z 7301 ES

Hovézi vysekové maso - hovezi plec, skladujte pFi
teplote 0°C az +4°C.

Obr. 17: Oznaceni ptivodu hovéziho masa podle
narizeni ¢. 1760/2000

Uvede se pouze zemé narozeni nebo
zemé porazky, pokud zde bylo zvife cho-
véano alespon 30 dni nebo vSechny zemé,
kde bylo chovéno.

6.7.1.1 Hovézi mleté maso

Podle natizeni ¢. 1760/2000 je mleté maso
vykosténé maso, které bylo rozmélnéno
na kousky a obsahuje méné nez jedno pro-
cento soli a které spada pod kédy KN uve-
dené v definici hovéziho masa. Mleté hovézi
maso musi byt podle tohoto nafizeni ozna-
¢eno referenénim Cc¢islem nebo referenc-
nim kédem zajistujicim vztah mezi masem
a zvifetem nebo zvifaty, timto ¢islem muze
byt identifikaéni ¢islo jednotlivého zvifete,
ze kterého maso pochéazi, nebo identifikac-
ni skupiny zvifat, a udaj, kde bylo vyrobeno
slovy: ,Vyrobeno v (nazev statu)* a poptipa-
dé ,Pavod®, pokud pfislusny stat neni sta-
tem, kde bylo mleté maso vyrobeno.

6.7.2 Maso veprové, skopové, kozi
a drabezi

Pravidla pro uvadéni zemé chovu a zemé
porazky v piipadé druhti masa podle nafize-
ni ¢.1169/2011 uvedenych v priloze XI jsou
stanovena nafizenim ¢.1337/2013 (viz ta-
bulka ¢.9). Urcujici je predevsim doba chovu
zvifete v urcité zemi.

Na etiketé uvedenych mas musi byt navic
uvedeny tyto udaje:

* ¢lensky stat nebo treti zemé, kde probi-
hal chov, s oznaéenim ,Chov v: (nazev
¢lenského statu nebo tieti zemé)”

* ¢lensky stat nebo tieti zemé, kde doslo
k porédZce, s ozna¢enim ,Porazka v: (na-
zev €lenského statu nebo treti zemé)”
kéd Sarze identifikujici maso dodané
spotfebiteli nebo zafizeni spole¢ného
stravovani.
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Tab. 9: Priloha XI nafizeni ¢. 1169/2011 - druhy ~ kud prase bylo mladsi Sesti mésict a jeho

mas, u nichz je povinné uvadet zemi ptwodu Zivd hmotnost byla nejméné 80 kilogramu,
nebo misto provenience tak se uvede zemé, kde probihala doba cho-
(}l{:‘;‘zbliill:wané vu poté, co prase dosahlo hmotnosti 30 ki-
nomenklatury Popis logramt1. Pokud prase bylo mladsi Sesti mé-
2010) — . _ | sicti a jeho Ziva hmotnost byla méné nez 80
0203 Veprové gé%soo'zfgrr:gi éc hlazené kilogramu, tak se uvede zemé, kde probihala
Skopové nebo kozi maso, celd doba chovu. U ovci a koz se uvede zemé

0204 cerstve, chlazené nebo chovu v pripadé, Ze zde chov probihal ales-
AMrazent on poslednich Sest mésicu, v pripadé zvire-

Maso z drubeZe ¢isla 0105, poip T P I:i

Ex 0207 ¢erstvé, chlazené nebo te mladsiho Sesti mésict, tak zemé, kde pro-
zmrazené bihala cela doba chovu. U drubezZe to mtze

Polsko _ Porazka v: Polsbo

1,530kg 137,5¢

2235008879 Cena/kg:
29.03.2021 89 g

Cislo Sarze:/
Spotfebujte do:

\ smadujte ~. -
% Priteploté od 0°C do +4°C,
e e

Obr. 18: Oznaceni ptwodu veprového masa podle narizeni ¢. 1337/2013

Aby mohla byt uvedena zemé, kde probi- byt zemé, kde probihal chov alespon po-
hal chov, tak pokud jde o poraZena prasata sledni mésic, nebo pokud je drubez mlad-
starsi Sesti mésict, musel v této zemi probi-  §i nez jeden mésic, tak zemé, kde probihala
hat chov alespon posledni ¢tyfi mésice. Po- cela doba chovu poté, co bylo zvife umisténo
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na vykrm. Pokud uvedenych dob chovu ne-
bylo dosazeno v zadné zemi, kde se zvife cho-
valo, tak se nahradi udajem ,Chov v: nékolik
¢lenskych statt EU/nékolik zemi mimo EU/
nékolik zemi EU a mimo EU*.

V pripadé, Ze maso z uvedenych druht
bylo ziskano ze zvifat narozenych, chova-
nych i porazenych v jedné zemi, tak je moz-
né nahradit zemi chovu a zemi porazky uda-
jem ,Pavod: (nazev clenského statu nebo
treti zeme)“.

Pokud jde o maso dovezené ze tfetich
zemi, pro které nejsou informace o chovu
zvifat, tak se na etiketé uvede ,,Chov v: mimo
EU" a ,Porazka v: (nazev tfeti zemé, kde bylo
zvife porazeno)“.

6.7.2.1 Mleté maso vepiové,
skopové, kozi a drubezi

Odchylné od oznacovani zemé plivodu
uvedenych mas, 1ze pouzit tyto udaje:

» ,Pavod: EU" pokud jsou mleté maso
nebo ofezy vyrobeny vylu¢né z masa zis-
kaného ze zvirat narozenych, chovanych
a porazenych v rtznych ¢lenskych sta-
tech
,Chov a porazka v: EU*, pokud jsou mle-
té maso nebo ofezy vyrobeny vyluéné
z masa ziskaného ze zvirat chovanych
a porazenych v rtznych ¢lenskych sta-
tech
,Chov a pordazka v: mimo EU*, pokud
jsou mleté maso nebo ofezy vyrobeny vy-
luéné z masa dovezeného do Unie
,Chovv: mimo EU* a ,Porazka v: EU®, po-
kud jsou mleté maso nebo ofezy vyrobe-
ny vyluéné z masa ziskaného ze zvirat
dovezenych do Unie jako zvirfata na po-
razku a poraZenych v jednom nebo néko-
lika ¢lenskych statech
,Chov a porazka v: EU a mimo EU*, po-
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kud jsou mleté maso nebo ofezy vyrobe-
ny z masa ziskaného ze zvirat chovanych
a poraZenych v jednom nebo nékolika
¢lenskych statech a z masa dovezené-
ho do Unie nebo masa ziskaného ze zvi-
fat dovezenych do Unie a poraZenych
v jednom nebo nékolika ¢lenskych sta-
tech.

6.8 Navod k pouziti

V pripadé potraviny, kterou by bez toho-
to navodu bylo obtiZzné odpovidajicim zptiso-
bem pouZit.

Musi byt uveden tak, aby umoznil jeji na-
lezité pouZiti. (obr. 19)

6.9 Vyzivové udaje
U Cerstvého masa nemusi byt uvedeny.

PELFEL TN

a4

2 ) 2a

MISTRI

e

o VEPROVA PLEC
% BEZ KOSTI
Veproué uysekave | VyZivoué Gdaje na 100g Sacharidy 18
maso, balend ve Energie 559k)( 133kcaliz toho cukry L]
vakul s"l-adlull pri | Tuky g VLaknina K]
teplote [I'I: a2 +4°C. |7 toho nasycent |BiLkoviny Al
Po resbaleni zpracujte|mastné kyseling 2.7 g (S0l 1259
do 24 hod. Ureno K ppoy v . Memacks
tnpnl.nernu unrmuaru Fnri:*a v - Nemecke
m nim.hnet Sy maso se nesmidostat do konfckd
il dlommmnu %mw né umjt nodobionuce |
] FJoroebaleﬁzpmcyjnedu‘m;m B
54 L 16BE7491 Cenolkg: Spoffebujtedo. |
| 755 Y| o121 |
Hmotnost

1308kq

\i0s, Belohorska 20 |

J
5
.Ldﬁh uumam Masolmdldodleme | |
TR AT

Obr. 20: Mnoho PPP dobrovolné u ¢erstvého
masa uvddi vyzivové udaje.
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MLETE MASD
MIX

Cenovkg: Spotfebujte da:
121 116808041

16.03.21
THTI -
4049727 006014

Balano v gleni jte do 24 hodin
Vjrobce: Kaufland Ceskd repubiio vas.,
B8iahorsk 203, 169 00 Proha & provoz Mascedvod Modiztice

Y YYYYYY YN YYYYNY Y VNN Y YWV VW]

na 100g

Vyzivové Gdaje
i ! 992

~ Chwv v Beska republika Nemecko !
Energie

“ Porézka v:  Leska republika Nemecko 29 keal
= SkLadujts_pFi .tupl.nti 0°C az ?‘[‘.. 5{!9 I Tuky 19 g
‘a_i upotFebenim je nutno odstranit podlozni papir. s oasececk!mastag kysaliny 72 9
4 Slozeni: veprové maso 54%, hovézi masa 48%.  Sacharidy 0g
& Obsah tuku v procentech nizsi nei 30%, pomer 7 taho cukry 0g
obsahu kolagenu 2 bilkovin v mase nizsi nez 18%. ylaknina 0g
Bilkoviny 179
& Sl 0179
‘g L: 16808041
; *"i% oy
: Uréeno k tepelnému opracovani. : @*’%
&~ 4049727 110060 14Il  Balenineni vhodné do mikrovinné trouby. MISTRI
. \Eeobecnd pravidia spravné kuchyfiske hygieny: Syrové maso ]
% e <@ nes dostat do kontaktu s i potrovinami Uiolnéna W
@ﬂ &avu peclivé odstranit. Radn@ umjt nadobi a ruce. =

Obr. 19: Mleté maso je svym charalkterem syrové maso. Pri manipulaci s nim je tfeba dbat
hygienickych zdsad, coz je uvedeno i na etiketé, stejné jako poZadavek na tepelné opracovdni.
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6.10 Baleno v ochranné atmosfére

U potravin, jejichz trvanlivost byla pro-
dlouzena pomoci balicich plynti se uvede
udaj ,baleno v ochranné atmosfére".

6.11 Oznaceni Sarze

Pred oznacenim SarZe se uvede pismeno
,L* s vyjimkou pfipadd, kdy je tento tidaj zre-
telné odliSitelny od ostatnich udaji a neni
mozna jeho zameéna s jinym udajem.

Nevztahuje se na potraviny oznacené da-
tem minimalni trvanlivosti nebo datem po-
uzitelnosti, pokud je toto datum vyjadre-
no jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

6.12 Dalsi pozadavky na oznaéovani

mletého masa

Nafizeni €.1169/2011 stanovi zvlastni po-
Zadavky na oznaceni mletého masa. Jsou
zde stanovena kritéria sloZeni kontrolovana
na zakladé denniho prameéru:

Pfi uvadéni baleného mletého masa
na trh musi byt na obale jesté uvedeny na-
sledujici vyroky:

 ,obsah tuku v procentech nizsi nez...“

* ,pomér obsahu Kkolagenu a bilkovin

v mase nizsi nez...".

Tab. 10: Pozadavky na oznaceni mletého masa podle narizeni ¢. 1169/2011

Obsah tuku Pomér obsah‘:lﬁl;::]:g(?;m a bilkovin
— mleté maso libové 7% <12%
— mleté maso ¢isté hovézi <20% <15%
— mleté maso obsahujici veprové maso <30% <18%
— mleté maso ostatnich druhu <25% <15%
(*) Pomeér obsahu kolagenu a bilkovin v mase se vyjadiuje jako procentni podil kolagenu v bilkovindch
obsazenych v mase. Obsahem kolagenu se rozumi obsah hydroxyprolinu vyndsobeny koeficientem 8.

HOVEZI MLETE MASO 200%

Slozeni: 100% hovezi mas |Obsah tuku niSinez 15% Pomér obsahu kolagenu a bilkoviny mase niSi nei 15%
Po otevreni ihned Spolieb e Cureiv s suiiunie wuinvareres
Skladuite pri teploté od 0°C do +2°C.

Obr. 21: Oznaceni obsahu tuku a pomeéru obsahu kolagenu a bilkovin v mase podle narizeni
¢.1169/2011
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7. Podrobnosti k povinnym tudajum pfi oznacovani masnych vyrobka a masnych

polotovari

Masnymi vyrobky se rozuméji zpracova-
né vyrobky ziskané zpracovanim masa nebo
dalsim zpracovanim takto zpracovanych vy-
robkt, takze z fezné plochy je zfejmé, Ze pro-
dukt pozbyl znakt charakteristickych pro
cerstvé maso (nafizeni ¢.853/2004).

Znaky charakteristické pro cerstvé maso
vyplyvaji ze struktury masa, resp. koster-
ni svaloviny (pokud pomineme zpracova-
ni vnitfnosti). Strukturu masa tvori svalova
vlakna, organizovana do svalovych snopcti 1.
nebo 2. fadu obklopenych, resp. obalenych
perimysiem. Pozbyti znakti charakteristic-
kych pro éerstvé maso muiZe nastat inten-
zivnim mélnénim, kdy v kombinaci s pridav-
kem soli se silné rozrusi nejenom struktura
svalovych vlaken, ale také myofibril diky roz-
pusténi, nebo ¢astenému rozpusténi myo-
fibrilarnich bilkovin. Dal§im zptisobem, kdy
maso pozbyde znaku typickych pro cerstvé
maso je denaturace bilkovin masa vyvola-
na plisobenim tepla (obecné teplotami nad
60 °C). Lze tedy uzavtit, Ze k vymizeni (Cas-
tecné nebo uplné) struktury svalovych vla-
ken a svalovych snopct dochazi vlivem
intenzivniho mélnéni masa spojeného s pii-
davkem urc¢itého mnozstvi soli (rozpusténi
bilkovin), nebo vlivem tepelné tipravy spoje-
né s denaturaci bilkovin masa.

Masny polotovar je podle definice v nafi-
zeni ¢.853/2004 cerstvé maso, véetné roz-
mélnéného masa, ke kterému byly ptridany
potraviny (napf. stil), kofeni nebo pfidavné
latky anebo které bylo podrobeno oSetfeni,
jeZz nestaci ke zméné€ vnitini struktury sva-
lovych vlaken masa, a tim i k vymizeni vlast-
nosti cerstvého masa.

VeSkeré maso, vcetné mletého masa
a masnych polotovarti, pouzivané pro vyro-
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bu masnych vyrobkt, musi spliiovat pozZa-
davky na ¢erstvé maso.

7.1 Nazev potraviny

V pripadé masnych vyrobkta a masnych
polotovart obsahujicich pfidané bilkoviny
odliSného Zivoc¢iSného ptvodu jako takové,
véetné hydrolyzovanych bilkovin, musi na-
zev potraviny obsahovat tdaj o pfitomnos-
ti téchto bilkovin a o jejich ptivodu (nafize-
ni &.1169/2011).

V pfipadé masnych vyrobkt a masnych
polotovart, které maji podobu krajeného
masa, kusu masa, platku masa, porce masa
nebo jateéné upraveného téla zvirat, musi
nazev potraviny obsahovat udaj o pritom-
nosti vody do ni pfidané, pokud mnoZstvi
pridané vody piedstavuje vice nez 5% hmot-
nosti kone¢ného vyrobku.

Masné vyrobky a masné polotovary, jez
mohou vyvolavat dojem, Ze jsou vyrobe-
ny z jednoho celistvého kusu masa, avSak
ve skutecnosti jsou tvofeny rtznymi kusy
spojenymi jinymi sloZkami, véetné pridat-
nych latek a potravinafskych enzymu, ¢i dal-
Simi prostfedky, musi byt oznaéeny ,ze spo-
jovanych kustt masa“.

Podle vyhlasky ¢.69/2016 Sb. o poza-
davcich na maso, masné vyrobky, pro-
dukty rybolovu a akvakultury a vyrobky
z nich, vejce a vyrobky z nich se masné vy-
robky oznaé¢i nazvem druhu a skupiny po-
dle prilohy ¢.6 k této vyhlasce. Nazvy mas-
nych vyrobkdt, u kterych jsou v priloze €.7
k této vyhlasce v tabulkach 1 az 12 specifi-
kovany pozadavky na sloZeni, smyslové po-
zadavky a chemické a fyzikalni znaky, nelze
pouzivat pro jiné masné vyrobky, které t€m-
to poZzadavkitim neodpovidaji.
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0Zenk; Vel fOVé
g ndicnan draselny), konzervant
y 0z0, koreni (obsahuje hortici, celer), glukozovy sirup, stabilizétory (citronany sodné,
difosforecnany), requldtor kyselosti: octany sodné, antioxidanty (kyselina askorbova, askorban sodny),
extrakty kofeni. Baleno v ochranné atmosteére. Po otevfeni uchovejte v chiadnicce o urychlené spotiebuite.
NASE ZARUKA SPOKOJENOSTI! K-Classic ie 2drukou kvolity. Za tim si stofime: Spokolenost nebo vraceni nenéz
Obr. 22: Ndzvem potraviny je jeji zdkonny ndzev. Masné vyrobky vyrdbéné v CR se oznadi ndzvem
druhu a skupiny podle vyhldasky ¢. 69/2016 Sb.

V nazvu masného vyrobku nebo masné- Masny vyrobek tepelné opracovany
ho polotovaru lze pouzit oznaceni masa po- z kategorie Sunky

dle zivo¢iSného druhu zvifat nebo podle vy- V pripadé, Ze je tepelné opracovany mas-
razt uvedenych v priloze €.2 k této vyhlaSce ny vyrobek oznacen nazvem ,Sunka“, musi
v tabulkach 2 a 3 jediné tehdy, obsahuje-li spliovat poZadavky uvedené v priloze ¢€.8
masny vyrobek nebo masny polotovar nej- vyhlasky €.69/2016 Sb. a musi byt rovnéz
méné 50 procent hmotnostnich uvedeného oznacen tfidou jakosti.

masa z celkového obsahu masa pouzitého Sunky vyrobené z jiného nez vepiového
pfi jeho vyrobé. Tento pozadavek se nevzta- masa musibytvnazvu oznaceny Zivo¢iSnym
huje na vyrobky uvedené v pfiloze ¢.7 k této  druhem nebo vyrazem uvedenym v priloze
vyhlasce v tabulkach 1 az 12. Obsahuje-li ¢€.2 k této vyhlaSce v tabulkdch 2 a 3 a ¢as-
masny vyrobek méné nez 50 procent hmot-  ti jate¢ného t€la, ze kterého pochazi. Sunka
nostnich uvedeného masa z celkového ob- z veprového masa je vyrobena jen z veprové
sahu masa, muize byt tato skuteénost vyjad-  kyty & z masa veptové kyty. Sunky tfidy nej-
fena v nazvu masného vyrobku pouze slovy vy$si jakosti a tfidy vybérové jsou celosvalo-
»S (nazev Zivo¢iSného druhu nebo vyraz uve- vé, u Sunek tridy standardni 1ze pri vyrobé
deny v priloze ¢.2 k této vyhlaSce v tabul- pouZit zrnénou surovinu.

kéach 2 a 3) masem".

Tab. 11: Priloha ¢. 6 vyhldsky é.69/2016 Sb.: Clenéni masnyjch vgrobkit a masnych polotovartt
na druhy a skupiny

Druh Skupina

tepelné opracovany

tepelné neopracovany

tepelné neopracovany pro tepelnou tpravu

masny vyrobek trvanlivy tepelné opracovany
trvanlivy fermentovany
konzerva
polokonzerva
masny polotovar
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— 7.2 Seznam slozek

G i 7 Seznam slozek se nadepiSe nebo uvede
P ra ZS ka S u n ka patfi¢nym nadpisem obsahujicim slovo ,slo-
Zeni“. Seznam slozek obsahuje vSechny sloz-
PS‘:f:n."ect 92 % masa ky potraviny sefazené sestupné podle hmot-
g : nosti, stanovené v okamziku jejich pouziti
Ppri vyrobé potraviny.

Pridana voda se uvede v seznamu v po-
fadi podle jeji hmotnosti v koneéném
vyrobku.

SUNKOVY SALAM

MASNY VYROBEK TEPELNE OPRACOVANY
70 %), pitnd voda, bramborovy Skrod, jedid sii, smés kofenl, exraidy

1| stodani: Vepfov masa (min.
kfeni, satilizatory (di a tréosforecna |- askobova
e e o i
{sitan son). Bezlepial Balen Dl EpIE 0-7 °G

1“ Hined spotfebujte. Vyrobena v Ceské republice, plvod masa: EU
Obr 23: Oznaceni tridy jalkosti Sunek je pro pro- Obr. 24: Seznam sloZek obsahuje vsechny slozky
vozovatele potravindrskych podniktl povinnost, masného vyrobku serazené sestupné podle hmot-
ale spotrebiteltim slouZi jako cenny ndstroj, kte- nosti, stanovené v okamziku jejich pouziti pri vy-
rym se ridi pri ndkupu. robé potraviny (narizeni ¢. 1169/2011).

Tab. 12: Priloha é. 8 k vyhldsce ¢.69/2016 Sh.: PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky
na tepelné opracované sunky

Skupina Vyrobek Trida Charakteristika jakosti

obsah ¢istych svalovych bilkovin - nejméné 16,0 %
hmotnostnich

celosvalovy vyrobek

pouziti barviv, vlakniny, Skrobu (véetné Skrobu
modifikovaného fyzikalné ¢i enzymy), rostlinnych a jinych
Zivo¢isnych bilkovin a dalSich latek, které zvysuji obsah
bilkovin ve vyrobku, se nepfipousti

nejvyssi
jakosti

obsah ¢istych svalovych bilkovin - nejméné 13,0 %

tepelné hmotnostnich

opracovany | Sunka celosvalovy vyrobek » . .

vyrobek vibérova pouziti barviv, vldkniny (s vyjimkou pfirodnich zahustovadel
karagenanu a gumy euchemy), Skrobu (véetné Skrobu

modifikovaného fyzikalné ¢i enzymy), rostlinnych a jinych

Zivocisnych bilkovin a dal$ich latek, které zvySuji obsah

bilkovin ve vyrobku, se nepfripousti

* obsah ¢istych svalovych bilkovin - nejméné 10,0 %

standardni hmotnostnich
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. ‘Tratelly
ROYDita

'PROSCIUTTO CRUDD
'MASNY VYROBEK TEPELNE NEOPRACOVANY, SUSENA SUNKR, PLATKY
'SLOZEN{: VEPROVE MASO, JE[II.E S“LLEEI'I‘IZ-EREEI'I‘JHSIZIE%THUS ERE.

~ SKLRDUITE PAI TEPLOTE D0 +5°C, BALERS ¥ cer miaToraiTaR.

@ Selska sunka jemné uzena dymem z bukového dreva,

ez krajena, masny vyrobek tepelné neopracovany, Spickova kvalita
Slozeni: veprova kyta, jedla sul, dextroza, kofeni, extrakty koreni, konzervanty (dusitan
sodny, dusicnan draselny), kouf z bukového dreva. Obsah tuku max. 18 %. Obsah soli max. 6,6 %.

Obr. 25: U nékterych vyrobktl je seznam sloZek velice struc¢ny - maso a dusitanovd solici smés
(nahore), prip. néekolik mdlo dalsich slozek (dole).

Slozky tvorici méné nez dvé procenta ko- VSechna kofeni predstavujici nejvyse dvé
neéného vyrobku mohou byt uvedeny v riiz- procenta hmotnostni potraviny se uvedou
ném poradi za ostatnimi slozkami. oznacenim: ,kofeni* nebo ,smés kofeni®.

iny, sudena cib Ta,amma,s‘lab:ﬁzétotE ,
razfovat chul E621, anfioxdant E300. E325, :
360 o £120. E1600. Moze obsahaval orechy. ViZivove
cnergielenergia - 11 maagmﬂni gy uﬁggub? asy
1y - z - 5g, bilkoy Die
- 8,7, sacharidy - B.59,

/%0 !-5).'29 Po olereni spotfebute do 3 i

e T

Obr. 26: I masny vyrobek miiZe ve svém slozeni postrddat maso. Zddnd z pronich tFi slozek
neodpovida definici pro slozku maso dle naiizeni ¢. 1169/2011.
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Vsechny byliny nebo ¢asti bylin predsta-
vujici nejvySe dvé procenta hmotnostni po-
traviny se uvedou oznacenim: ,byliny“ nebo
~smeés bylin“.

Podle prilohy VII nafizeni ¢.1169/2011
musi byt potravinarské pridatné latky na-
lezejici do jedné ze skupin uvedenych v této
priloze oznaceny nazvem této skupiny,
po kterém nasleduje jejich specificky nazev
nebo pripadné jejich ¢islo E. Pokud urcita
slozka néalezi do vice skupin, uvede se skupi-
na, ktera odpovida jeji hlavni funkci v dané
potraviné. Pouziti potravinarskych pridat-
nych latek musi odpovidat pozadavkiim na-
Fizeni ¢. 1333/2008.

Tab. 13: Pojmenovdni nékterych slozek
relevantnich pro masné vyrobky ndzvem
skupiny, do které sloZky patri, s ndsledngm
uvedenim jejich specifického ndzvu nebo ¢éisla E
(priloha VII narizeni é. 1169/2011)

Kyselina

Regulator kyselosti

Protispékava latka

Antioxidant

Plnidlo

Barvivo

Emulgator

Latka zvyraznujici chut a viini

Zelirujici latka

Modifikovany §krob"

Konzervant

Stabilizator

Zahustovadlo

*nevyzaduje se uvedenti specifického ndazvu
nebo cisla E
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7.3 Alergeny
Viz kapitola 2.1.3

7.4 Mnozstvi uréitych sloZek nebo

skupin sloZek

Pro masné vyrobky a masné polotova-
ry se predpoklada, Ze co do mnozZstvi nejvi-
ce zastoupenou slozkou ve slozeni potra-
viny bude maso. Podle definice v natizeni
€.853/2004 se za maso povazuji pozivatel-
né dily zvifat (uvedenych v bodech 1.2 az 1.8
tohoto nafizeni) véetné krve. Zvifata vyjme-
novand v bodech 1.2 aZ 1.8 zahrnuji domaci
kopytniky, druibez, zajicovce, volné Zijici zver
(drobnou i velkou) a farmovou zvér. Podle de-
finice v nafizeni ¢.853/2004 je vSak defini-
ce masa velice Siroka a lze ji proto povazovat
za maso tzv. v ,§ir§im slova smyslu®.

Pokud bychom tuto definici aplikovali
na maso jako slozku v masnych vyrobcich
a masnych polotovarech, mélo by to zavaz-
né dopady na standard kvality. Pro oznace-
ni masa jako sloZky v masnych vyrobcich
a masnych polotovarech se proto pouziva
definice masa ,v uzsim slova smyslu®, jak ji
vymezuje nafizeni €. 1169/2011.

Definice skupiny potravin masoa nazev zi-
vocisSného druhu, ze kterého maso pochazi,
je podle nafizeni ¢.1169/2011 nasledujici:

Kosterni svalovina s pfirozené obsaZe-
nou nebo prilehlou tkani, pokud celkovy ob-
sah tuku a pojivové tkané neprekracuje nize
uvedené hodnoty a pokud maso tvori slozku
jiné potraviny (tj. masného vyrobku/masné-
ho polotovaru).
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Tab. ¢. 14: Vymezeni pojmu ,maso” jako oznaceni sloZky podle narizeni ¢é. 1169/2011

procentudlni podil (%)

druh obsah tuku maxim. (%) kolagenu’ v bilkovinach
obsazenych v mase

savcei (kromé kraliki a prasat) 25 25

a smési masa s prevahou savctl

prasata 30 25

ptaci a kralici 15 10

*Obsah kolagenu = obsah aminokyseliny hydroxyprolinu X 8

Uvedeni mnozstvi sloZek (ptiloha VIII,
narizeni ¢.1169/2011)

Udaj o mnozstvi slozky nebo skupiny slo-
Zek (bod 3 prilohy VIII):

a) se vyjadii jako procentni podil, ktery
odpovida mnozstvi slozky nebo slozek v oka-
mziku jejich pouziti a

b) uvede se bud v nazvu potraviny, nebo
bezprostfedné vedle tohoto nazvu, nebo
v seznamu sloZek spoleéné s danou sloz-
kou nebo skupinou slozek.

Odchylné od bodu 3 se v pripadé potra-
vin, které ztratily po tepelné nebo jiné upra-
vé vlhKkost, uvedené mnozstvi vyjadii jako

Delikatesni sal4m. Masny vitobek tepelns neopracovany, uzen{ - krsjeng. 100g

53[3"’” Y|° vyrobeno ze 132 vepfového masa. SloZeni: veprové maso, jedla sil, dextréza,

: ot . ST Wi
sodny; kyselina L-askorbova; konzervant: dusitan sodny; startovacf kultury,

\y (] J1TUUAIU SRUTD

our z bukovéno

dieva. MiiZe obsahovat stopy liskovjch offSkii, mandii, viaskjch ofechit a mléénjch
bilkovin. Baleno v ochranné atmosfére. Po otevienf skiadujte v chladnicce a
zkonzumujte do 5 dni. Doporugeni: Pro optimélni rozvinuti chuti a viiné oteviete baleni 5
minut pred konzumac. CSKD Delikétna salma. Tepelne neopracovany masovy virobok,
tideny, platky. 100 g salémy bolo vyrobenych zo 132 g bravEového masa. Ziozenie: braveové
maso, jedla sof, dextroza, koreniny (obsahujii horéleu), extrakty korenin, farbiaca zloZka:
suSend Cervena repa, antioxidanty: askorban sodnf, kyselina askorbové; konzervatn4 Iatka:
dusitan sodny; Startovacie kultdiry, dym z bukového dreva. Balené v ochrannej atmosfére.
MaZe obsahovat stopy lieskové oriesky, mandle, viasské orechy a mlieko. Krajina povodu

| 28Kladnej o ky (brav ové maso): E0. Po otvoreni skladujte pri
| teplote do +7°C a spotrebujte do 5 dni. Tip: Pre dosiannutie
optimlnej chuti a romy otvorte balenie 5 minit pred konzuméciou.

Hmotnost:/Hmotg_qgg_:;150 g e

Virnhee: /Virobea: Stockmeyer GmbH,

V{Zivové (idaje/ ‘\
yZivové idaje 9/100g
Energeticka hodnota/ 1560 kl/
o | energia 377 keal
o | Tuky/tuky - 32,0¢
| ztong nasycené mastne

Obr. 27: U trvanlivych masnych vyrobktl se mnozstvi masa uvddi jako hmotnost sloZky pouzité

k pripravé 100g koneéného vyrobku.
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procentni podil odpovidajici mnoZstvi pou-
Zité slozky nebo pouzitych slozek v hotovém
vyrobku, pokud toto mnozstvi nebo celkové
mnozstvi vSech slozek uvedenych na etiketé
neprekracuje 100 procent. V tom pripadé se
potom uvede mnozstvi na zakladé hmotnosti
slozky nebo slozek pouzitych k pfipravé 100
gramt koneéného vyrobku. Takovéto vyjad-
feni je bézné u trvanlivych masnych vyrob-
kt (trvanlivych nebo fermentovanych - viz
obr. 27).

7.5 Cisté mnoZstvi potraviny

Pokud PPP nepouzije pfi baleni masnych
vyrobktl nebo masnych polotovarti zasad
pro oznaceni symbolem ,e“ (viz kapitola
2.1.5)), je pfi vyjadfeni ¢istého mnozstvi po-
traviny povinen respektovat pozadavky pii-
lohy ¢.4 vyhlasky ¢.69/2016 Sb. v platném
znéni, vyrabi-li konzervy, potom pozadavky
prilohy ¢.5 tézZe vyhlasky.

7.6 Datum minimalni trvanlivosti,
nebo datum pouzitelnosti
viz kapitola 2.1.6.

7.7 Zvlastni podminky uchovani nebo

podminky pouZziti

Pokud potravina vyZaduje zvlastni pod-
minky uchovavani nebo pouziti, jsou tyto
podminky uvedeny. Aby bylo zajiSténo sprav-
né uchovani nebo pouziti potraviny po ote-
vieni obalu, uvadéji se v pfipadé potieby pod-
minky uchovavani nebo lhtita spotteby.

Pro masné polotovary se v oddilu V, pfilo-
hy II nafizeni ¢.853/2004 pozaduje:

Ihned po vyrobeni musi byt masné poloto-
vary zabaleny do prvniho obalu nebo do dal-
§iho obalu a musi byt zchlazeny na vnitini
teplotu nepiekracujici 4 °C, nebo zmrazeny
na vnitini teplotu neprekracujici-18 °C. Tyto
teplotni podminky musi byt béhem sklado-
vani a piepravy zachovany.

Tab. 15: Priloha é. 4 vyhldsky ¢. 69/2016 Sb.: Zdporné hmotnostni odchylicy pro masné vyrobky

a masné polotovary

vyrobek hmotnost baleni pripustna ziporna hmotnostni odchylka
masng vyrobek, do 1000g -6y0_°/i8 O}egg%tﬁ\szeg:ﬁ gﬁlem
masny polotovar do 2000g -4,0_°/f’ 8 %egré%tﬁ‘s"%gi gflileni

nad 20008 208k u0ks balend

Tab. 13: Priloha ¢.5

vyhldsky ¢.69/2016 Sb.: Zaporné hmotnostni odchylky pro konzervy

vyrobek hmotnost baleni pripustna zaporna hmotnostni odchylka
-10,0% u jednotlivého baleni
do 3508 -2,0% u 20ks baleni
konzerva = 0% 1 lednoflvého balent
-5,0% u jednotlivého baleni
nad 350¢ -0,5% u 20ks baleni
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Pro masné vyrobky pravni predpisy pod-
minky skladovani neuvadi. Je to povinnost
PPP, aby podle charakteru masného vyrob-
ku v souladu se zasadami bezpecnosti po-
travin a ochrany spotrebitelti uvedl baleném
na masném vyrobku vhodné podminky pro
skladovani.

7.8 Jméno, nebo obchodni

nazev a adresa provozovatele

potravinaiského podniku

Kromé narizeni ¢.1169/2011 odkazuje
na povinnost oznacovat balené potraviny
uréené pro spotiebitele nebo pro zatizeni
stravovacich sluzeb také zdkon o potravi-

@ Sedliacka Sunka jemne idena, krajana, suSené maso, Spickova kvalita

ZloZenie: bravéové stehno, jedld sol, dextroza, koreniny, koreninovy extrakt, konzervaéné

latky (dusitan sodny, dusicnan draselny),
dym z bukového dreva. Obsah tuku max.
18 %. Obsah soli max. 6,6 %. 100 g Sunky
je vyrobené zo 126 g bravcového mésa.
Po naruSeni obalu ihned spotrebuijte.
Balené v ochrannej atmosfeére. Tip: Na
optimalne rozvinutie chuti otvorte balenie
5 minat pred konzumaciou. Vyrobené v
Nemecku. Zaruka spokojnosti: K-Classic
je zarucena kvalita. Preto: Spokojnost
LL[-r48

Energeticka hodnota / Energia

Prodavaiic: 2 oo culkty) 216ho cukey

Kaufiand Ceska republika v.o.s., Bilkovin g, ki g -
Bélohorska 203, 169 00 Praha 6, SEUROVIY / DISKOVIY S
Ceska republika Sl / Sof

Vyzivové udaje ve 100 g/

Vyzivove idaje na 100 g

1014 kd/

TR ey e s e

zioho nasycené mastne kysefiny /|,
Z1oho nasytené mastné kyseliny

Moze oDsanovat stopy lieskové oriesky, mandie, vIasske OTECNy @ MNERV. Najiia pOVUUY
z8Kladnej zlo ky (brav ové maso): EU. Po otvoreni sidadujte pri

yZivové (daje
teplote do +7°C a spotrebujte do 5 dni. Tip: Pre dosiahnutie 3%‘(,832 Edg’;e/ 8/100¢g
optimalngj chuti a rémy otvorte balenie 5 minit pred korzumaciol. Energeticka hodnota/ 1560 kJ/
e | energia 377 keal
Hmotnost:/Hmotnost: 150 g % Tuky/tuky 320¢
; - IVY  Stc — |ztoho nasycené mastné,
Vyrobce:/Vyrobca: Stockmeyer GmbH, = iyse iny /zytoho nocitens )
Stockmeyer Strafe 1, DE-48333 | mastné kyseliny 14,1¢g
Sassenberg, Némecko/Nemecko K| Sacharidy/sacharidy 05¢
Skladuite pfi teloté do +7°C. Spotrebujte ZtihO'CUszfm: cukry Z(i,gi
do:/Skladujte pri teplote d? +7°Q. | gﬂvf)::;w ielkoviny : 60 2
Spotrebujte do (neotvorene balenie): 5_* u '
@ A M

Obr. 28: V seznamu povinnych udajtt nesmi chybét provozovatel potravindrského podniku, pod jehoZ
Jjménem nebo obchodnim ndzvem je potravina uvddéna na trh.
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nach. V §7 se uvadi pro PPP povinnost zajis-
tit mimo jinych tidajt také uvedeni a pres-
nost jména a prijmeni nebo nazvu anebo
obchodni firmy a adresy sidla PPP, ktery po-
travinu vyrobil. V pfipadé produktt uvade-
nych na trh pod privatnimi znackami ale
vyrobce svym obchodnim nazvem uvedeny
neni. Misto toho je uvedena obchodni spo-
leénost, ktera je vlastnikem privatni znacky
(obr. 28).

7.9 Zemé puvodu nebo misto

provenience

Masné vyrobky i masné polotovary jsou
osvobozené od povinnosti uvadét zemi ptivo-
du masa, ze kterého byly vyrobené.

7.10 Navod k pouziti v pfipadé

potraviny, kterou by bez tohoto navodu

bylo obtiZné odpovidajicim zptisobem

pouzit

Masné vyrobky jsou vétSinou potraviny ur-
¢ené k primé spotiebé (vyjimkou jsou masné
vyrobKky tepelné neopracované pro tepelnou
upravu). V takovych pripadech neni nutné
uvadét navody k pripravé. V pripadé masnych
polotovarti nebo masnych vyrobkt tepelné ne-
opracovanych pro tepelnou tpravu uvadi PPP
pro spottebitele podminku tepelné tpravy.

7.11 Vyzivové udaje

Masné vyrobky ani masné polotovary
na rozdil od ¢erstvého masa nepatfi podle

1UU g SeIsKe sumq'r je VYIUEJGIIU Ze 1£0 g V‘EprVEﬂO masd. r'U_ ULEVIEN! INNEO SpOtreoujte.
Baleno v ochranné atmosfére. TEE: Pro optimalni rozvijeni chuti otevrete baleni 5 minut pred
u

konzumaci. Vyrobeno v Némec
Proto: Spokojenost nebo vraceni pendz.

. Zaruka spokojenosti: K-Classic je zaruena kvalita.

@ Sedliacka Sunka jemne ddena, krajana, suSené maso, Spickova kvalita
Zlozenie: bravcoveé stehno, jedla sol, dextréza, koreniny, koreninovy extrakt, konzervacné

latky (dusitan sodny, dusicnan draselny),
dym z bukového dreva. Obsah tuku max.
18 %. Obsah soli max. 6,6 %. 100 g Sunky
je vyrobené zo 126 g brav€ového mésa.
Po naruseni obalu ihned spotrebujte.
Balené v ochrannej atmosfére. Tip: Na
optimalne rozvinutie chuti otvorte balenie
5 minit pred konzumaciou. Vyrobené v
Nemecku. Zaruka spokojnosti: K-Classic
je zarucena kvalita. Preto: Spokojnost
alebo vratenie pefiazi.
Prodavaijici:
Kaufland Ceska republika v.o.s.,
Bélohorska 203, 169 00 Praha 6,
Ceska republika

uSach‘a;Fiai;;;' Sacha rtdy
ho cukry /

Vyzivove adaje ve 100 g/
VyZivové idaje na 100 g

Energetickd hodnota / Energia | -

mastné

Predavajiici:
Kaufland Slovenska republika v.o.s.,
Trnavska cesta 41 A, 831 04 Bratislava 3,

NI

Hmotnost / Hmotnost:

100gC o & @

Uchovejte pri teploté 0 °C do + 7 °C. Spotfebuite do: /

Qlladuita nei tanlaéa ~dnon 1. . 700

LFN 283461

[ S s e

Obr. 29: Priklad uvedeni vyzivovych udajtt na etiketé (selskd sunka)
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narizeni ¢.1169/2011 (priloha V) mezi po-
traviny, které jsou osvobozeny od pozadav-
ku na povinné vyzivové uidaje. Na obalech
masnych vyrobk(i nebo masnych polotova-
rit musi byt proto uvedeny informace o (¢la-
nek 30 narizeni ¢.1169/2011):
* energetické hodnoté a
* 0 mnozstvi tukli, nasycenych mast-
nych kyselin, sacharidd, cukrd, bilkovin
a soli.

Podle prilohy I nafizeni ¢€.1169/2011 plati
nasledujici definice:

* tuky se rozuméji veskeré lipidy, vcetné
fosfolipidti

* nasycenymi mastnymi kyselinami se ro-
zuméji mastné kyseliny, které neobsahu-
ji dvojnou vazbu

* sacharidy se rozuméji vSechny sachari-
dy, které jsou metabolizovany v lidském
organismu, véetné polyalkoholt

* cukry rozuméji vSechny monosacharidy
a disacharidy ptitomné v potraviné, s vy-
jimkou polyalkoholtl

* bilkovinami se rozumi obsah bilkovin vy-
pocteny podle vzorce: bilkovina = mnoz-
stvi celkového dusiku podle Kjeldahla x
6,25

* soli se rozumi obsah ekvivalentu soli vy-
pocteny podle vzorce: stil = sodik x 2,5.

Udaje o energetické hodnoté a obsahu Zi-
vin se vztahuji na potravinu ve stavu, v némz
je prodavana.

Uvedené hodnoty jsou pramérné hod-
noty vychazejici v jednotlivych pfipadech
z vysledki:

¢ analyzy vyrobce dané potraviny

* vypoctu s pouzitim zndmych nebo sku-

teénych pramérnych hodnot pouzitych
sloZek, nebo

* vypoCtu s pouZitim obecné zjiSténych
a pfijimanych udaju.

Udaje o energetické hodnoté a obsahu Zi-
vin se pro masné vyrobKky a masné polotova-
ry vyjadfuji na 100 gramt. Mérné jednotky
uvadi pfiloha XV nafizeni €. 1169/2011, kon-
krétné jsou to pro:

* energetickou hodnotu kJ/kcal

* pro ostatni ziviny g

Udaje uvedené v ¢l. 30 se uvadéji v tabulce
s prifazenymi ¢iselnymi hodnotami, je-li do-
statek mista. Pfi nedostatku mista se uidaje
uvedou v fadé€ za sebou.

7.12 Ostatni povinné ddaje relevantni

pro masné vyrobky a masné

polotovary

Podle prilohy VI nafizeni ¢€.1169/2011 se
v ¢asti C uvadéji zvlastni poZadavky na ozna-
¢ovani stfivek pro vyrobu masnych vyrobku:
Neni-li stfivko jedlé, musi byt tato skutec-
nost uvedena.

V priloze III tohoto narizeni je uvedeno, Ze
potraviny, jejichZ trvanlivost byla prodlouZe-
na pomoci balicich plynt povolenych podle
nafizeni (ES) ¢.1333/2008, musi mit uvede-
no: ,baleno v ochranné atmosféie* (obr.30).
Pro masné vyrobky se pouziva kombinace
balicich plyntt oxidu uhli¢itého a dusiku.
Oba plyny disponuji kédy E (oxid uhlic¢ity
E290), dusik (E 941) a jsou povoleny v rezi-
mu quantum satis.
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@ Selska Sunka jemné uzena dymem 2 I;u}cqyéhu dreva,

ey krajena, masny vyrobek tepelné neopracovany, Spickova kvalita
Slozeni: veprova kyta, jedla sil, dextrdza, koreni, extrakty koreni, konzervanty (dusitan
sodny, dusiénan draselny), kour z bukového dfeva. Obsah tuku max. 18 %. Obsah soli max. 6,6 %.

00.5.58 saplos hanag.ze 126 g veprového masa. Po otevieni ihned spotfebuite.
p: Pro optimalni rozvijeni chuti otevrete baleni 5 minut pred
OTTEETITEC =y ProTeTTe eCku. Zaruka spokojenosti: K-Classic je zarucena kvalita.
Proto: Spokojenost nebo vraceni pengz.

@ Sedliacka Sunka jemne iidena, krajana, susené maso, Spickova kvalita
Zlozenie: bravcove stehno, jedla sol, dextréza, koreniny, koreninovy extrakt, konzervacné
latky (dusitan sodny, dusicnan draselny),
dym z bukového dreva. Obsah luku_ max. Vyzivoveé adaje ve 100 g/
18 %. Obbsa[] suI; énﬁax-bﬁ.ﬁ . Iqﬂh g Sunky VyZivové idaje na 100 g
B o e 0 R EAN 10 ASA. Energeticka hodnota / Energia

Baleno v ochranné atmosfére.

1014 kJ/
243 keal

Po narusSeni obalu ihned spotrebuite.
Balené v ochrannej atmosfere. Tip:Na | ..
optimalne rozvinutie chuti otvorte balenie | Tuky / Tuky
5 minGt pred konzumaciou. Vyrobené v |ggiasssssassnsansseesanizaninstasaasshans
Nemecku. Zaruka spokojnosti: K-Classic e nasy:cenﬂé masm::e.f{!se!my/
je zarugena kvalita. Preto: Spokojnost |210N0nasytene mastne kyseliny |

alebo vratenie pefazi. Sgcharldvi Sa charidy

R

Prodavajici: 2 toho cukiy  zioho cukty [ T
Kaufland Ceska republika v.o.s., Bilkoviny/Biclkoviny . . | A
Bélohorska 203, 169 00 Praha 6, L L RSV |
Ceska republika Sul/ Sof % 5500
Predavajici: Hmotnost / Hmotnost: LFN 283461

;(auﬂa:d Slovenska republika v.o.s., 4 N\
rnavska cesta 41 A, 831 04 Bratislava 3,
Slovenska republika 100 g e %} uﬁ)

”I " "“l” ,I”" l"” Uchoveite pi teplots 0 °C do + 7 °C. Spotrebujte do:/

Skladujte pri teplote od 0 °C do + 7 °C. Spotrebujte do:

Obr. 30: Vetsina masnych vyrobktt vstupujicich na trh je balena v ochranné atmosfére. Pro
spotrebitele musi byt tato skutecnost uvedena na obale.
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Zaveér

Oznacovani potravin je pomérné komplikovana oblast, ktera prodélava permanentni vy-
voj. Dtivodt1 je nékolik. Na prvnim misté je to zajem o ochranu spotrebitele. Potraviny maji
predevsim biologicky charakter, slouzi k obnové fyzickych i duSevnich sil ¢lovéka, odkud
plynou pozadavky na jejich sloZeni a senzorické vlastnosti. Kvalitu potravin uréuje primar-
né jejich bezpecnost, ktera je definovana dvéma ukazateli:

a) absenci nebezpeci, pfip. pritomnosti nebezpeéi v mnozstvi, ve kterych neskodi lidské-
mu zdravi;

b) vhodnosti k lidské spotiebé.

Udaje na potraviné proto maji mimo jiné slouzit k zachovani bezpe¢nych potravin béhem
jejich manipulace u spotfebiteltl. Dalsim diivodem neustalého vyvoje v oblasti znaceni po-
travin je rozvoj lidského poznani. Pfibyva poznatku, které ovliviiuji nas pohled na vhodnost
technologickych postuput, pfidatnych latek, zptisobt1 skladovani potravin atd. Nové poznat-
ky mohou modifikovat potfebu zmén v oznacovani potravin. V neposledni fadé se neusta-
le vyviji trh s potravinami, objevuji se nové technologie v maloobchodnim prodeji, velky roz-
mach zazivd4 internetovy potravinaisky obchod - takeé to ovliviiuje pomérné Sirokou oblast
oznacovani potravin.

Autori publikace vychézeli pfi jejim sestavovani z platné potravinarské legislativy Ev-
ropské unie a Ceské republiky. Informace &erpané z pravnich predpist jsou relevant-
ni dobé vzniku prirucky (jaro 2021). Je pravdépodobné, Ze né€které aktualné platné poza-
davky na oznacovani potravin se v budoucnosti zméni. Je potom jiZ na ¢tenari, aby drzel
krok s vyvojem legislativy v oblastech, které potfebuje a kterymi se ve svém profesnim Zivo-
té zabyva.

Je tfeba vyzdvihnout Cesky svaz zpracovatelti masa, ktery sehrava vyznamnou a beze
sporu nezastupitelnou roli pfi vyvoji relevantni potravinaiské legislativy. Uloha CSZM spo-
¢iva v iniciovani potfebnych zmén pravnich predpist, pokud to situace vyZaduje, dale je
dulezitym oboustrannym zprostiedkovatelem informaci mezi tvtirci potravinarského prava
a zpracovateli masa. Kliova je také informaé¢ni role CSZM, kdy neustéle dodava svym ¢le-
nuim, ale potazmo i dal§im vyrobctim poznatky z oblasti potravinového prava. A pravé tim
poméaha drzet krok s vyvojem pravnich predpisti. Dba na to, aby se zpracovatelé masa ,ne-
ztratili* v zaplavé predpist, kterymi se pfi svém podnikdni musi fidit. Autofi publikace véri,
Ze ur¢itym malym majakem v mofi pravnich predpisti bude pro uZivatele i tato prirucka.
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